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奶瓶"扰乱市场秩序"不利于我国 aa7I奶瓶行业的
健康(持续发展+ 建议有关监管部门应及时制定
aa7I的材质鉴定方法标准和 aa7I奶瓶产品标准"
规范 aa7I奶瓶的标签(标示"并结合风险监测(监督
抽查等手段为 aa7I奶瓶质量安全保驾护航+
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调查研究
&%"$ 年河北省食品中金黄色葡萄球菌污染状况调查

关文英!史红!韩艳青!侯凤伶!张淑红!申玉学!申志新
!河北省疾病预防控制中心"河北 石家庄#%*%%&"#

摘#要!目的#了解河北省食品中金黄色葡萄球菌的污染状况!对食源性金黄色葡萄球菌进行调查!并确定高

危食品的种类" 方法#&%"$ 年从河北省 "" 个设区市餐饮环节和流通环节采集 ! 类 . &*" 份食品样品" 按照 Pc

.)!’+"%&&%"%’食品安全国家标准 食品微生物学检验 金黄色葡萄球菌检验 (方法进行检验" 结果#! 类

. &*" 份食品样品中检出金黄色葡萄球菌 )) 株!检出率为 "+!",!除婴幼儿食品外均有检出!检出率在 %, -

$+$),之间$不同包装类型和不同类型采样地点阳性检出率比较差异有统计学意义" 结论#河北省 ! 类食品中

的速冻米面食品#流动早餐和烧烤食品等金黄色葡萄球菌污染较重!街头食品#零售加工店和学校周边小商铺是

重点关注治理环节"

关键词!食品$ 金黄色葡萄球菌$ 食品安全$ 污染$ 调查$ 食源性致病菌$ 检出率
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##金黄色葡萄球菌在自然界中无处不在"广泛
分布于空气(土壤(水中"人和动物的带菌率较高+
为了解各类食品中金黄色葡萄球菌污染的分布规
律"有效防控金黄色葡萄球菌的污染"&%"$ 年从河
北省 "" 个设区市采集各类食品进行了金黄色葡
萄球菌的调查"为指导居民合理选择膳食和调查
金黄色葡萄球菌引起的食物中毒及追溯污染源提
供依据+

"#材料与方法
"+"#材料
"+"+"#样品及菌株

&%"$ 年从河北省 "" 个设区市餐饮环节和流通
环节采集 ! 类食品 . &*" 份样品"包括 5!$ 份速冻
米面食品($!! 份流动早餐(*%" 份烧烤食品(5.% 份
熟肉制品(*.* 份膨化食品(*!* 份冷冻饮品($"’ 份
乳粉和 *’% 份婴幼儿食品+ 按国标 Pc.)!’+"!
&%"%,食品微生物检验 总则- )"*要求"采用随机原则
并遵循无菌操作程序进行采样+ 每件样品至少
*%% 0". g冷藏条件下 5 < 内送实验室检测+

质控菌株金黄色葡萄球菌 6̂ QQ&’&"$"由中国
普通微生物菌种保藏管理中心提供+
"+"+&#主要试剂

培养基及试剂增菌液及分离培养基$北京陆桥
生物技术有限公司%(科玛嘉显色培养基$郑州博赛
生物技术有限公司%(冻干血浆 $美国 cY%(hF̂=e
&Pa鉴定卡$法国梅里埃%"所有试剂均在有效期
内使用+
"+&#方法

各类食品中金黄色葡萄球菌的分离鉴定按国标
Pc.)!’+"%!&%"%,金黄色葡萄球菌检验- )&*方法进
行检测"血浆凝固酶阳性的菌株再用全自动微生物鉴
定仪 hF̂e=&鉴定系统 Pa卡重复鉴定确认+
"+$#统计学分析

使用 7a77\"!+% 统计软件进行分析"检出率
比较采用卡方检验"Mq%+%* 代表差异有统计学
意义+

&#结果
&+"#不同类型食品检出情况

&%"$ 年共采集 ! 类 . &*" 份食品"阳性株总检

出率为 "+!",+ 除婴幼儿食品外"各类食品均有检
出且差异有统计学意义$"& i$"+%%"Mq%+%"%+ 速
冻米面食品检出率达 $+$),"其次是流动早餐$夹
肉(蛋(蔬菜米面食品%(烧烤食品$烤肉(烤蔬菜%(
熟肉制品(膨化食品(冷冻饮品(乳粉"见表 "+

表 "#不同类型食品金黄色葡萄球菌检出情况
>̂_@V"#YVUV:U?BL B;(>?6@$2ABABB0/?0&10/?L Z?;;VXVLU

UAKVTB;;BBZ

食品类别
样品数
1份

阳性数
1份

检出率
1,

速冻米面食品 5!$ &$ $+$)

流动早餐$夹肉(蛋(蔬菜米面食品% $!! "" &+!.

烧烤食品$烤肉(烤蔬菜% *%" ". &+)’

熟肉制品 5.% "$ &+%$

膨化食品 *.* ! "+.)

冷冻饮品 *!* ) "+&%

乳粉 $"’ " %+$"

婴幼儿食品 *’% % %+%%

合计 . &*" )) "+!"

&+&#不同包装类型食品检出情况
. &*" 份样品中"散装$包括自行简易包装%食

品检出率 &+)., $."1" .’*%高于定型包装的食品
检出率 "+$",$$51& )*5%$"& i""+&."Mq%+%"%+
&+$#不同类型采样地点检出情况

如表 & 所示"所检样品分别采自餐饮环节和流
通环节+ 餐饮环节检出率为 &+5&,$&.1’"5%"流通
环节检出率为 "+*’,$*$1$ $$*%"差异有统计学意
义$"& i.+&’"%+%" qMq%+%*%+

表 &#不同采样环节金黄色葡萄球菌检出情况
>̂_@V&#YVUV:U?BL B;(>?6@$2ABABB0/?0&10/?L Z?;;VXVLU

T>/K@?L0T?UVUAKV
采样环节 样品数1份 阳性数1份 检出率1,

餐饮环节 ’"5 &. &+5&

流通环节 $ $$* *$ "+*’

合计 . &*" )) "+!"

##餐饮环节样品采自 . 种不同规模的饭店1酒店
大型餐馆和中(小型餐馆以及街头食品(小吃店"
大型餐馆未检出"小吃店和街头食品检出率最高"
差异无统计学意义 $"& i’+%’"%+%" qMq%+%* % "
见表 $+

流通环节样品采自 5 类不同场所"检出率由高
向低依次为零售加工店 $前销售1后制作%(学校周
边小商铺(便利店1零售店(农贸市场(超市和网店"
差异无统计学意义$"& i!+!*"Mr%+%*%"见表 .+
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表 $#餐饮环节不同采样地点金黄色葡萄球菌检出情况

>̂_@V$#YVUV:U?BL B;(>?6@$2ABABB0/?0&10/?L Z?;;VXVLU

T>/K@?L0T?UVT?L :>UVX?L0@?L2
餐饮环节 样品数1份 阳性数1份 检出率1,
大型餐馆 &%& % %
中(小型餐馆 "$" & "+*$
小吃店 "’* ) $+*’
街头食品 $!! "* $+!)
合计 ’"5 &. &+5&

表 .#流通环节不同采样地点金黄色葡萄球菌检出情况

>̂_@V.#YVUV:U?BL B;(>?6@$2ABABB0/?0&10/?L Z?;;VXVLU

T>/K@?L0T?UVT:?X:H@>U?BL
流通环节 样品数1份 阳性数1份 检出率1,
零售加工店$前销售后制作% *! & $+.*
学校周边小商铺 &$& ) $+%&
便利店1零售店 &&’ 5 &+5&
农贸市场 .&% ) "+5)
超级市场1超市 & %&& &’ "+.$
网店 $). & %+*$
合计 $ $$* *$ "+*’

&+.#不同季节金黄色葡萄球菌检出情况
在季节分布上"金黄色葡萄球菌的检出率在

%+)), -&+&*,之间"且差异无统计学意义 $"& i
5+$&"Mr%+%*%"见表 *+

表 *#不同季节金黄色葡萄球菌检出情况

>̂_@V*#YVUV:U?BL B;(>?6@$2ABABB0/?0&10/?L Z?;;VXVLU

TV>TBLT
采样时间 样品数1份 阳性数1份 检出率1,
第一季度 ))) 5 %+))
第二季度 " &.5 &! &+&*
第三季度 " *5" $" "+’’
第四季度 55) "& "+!%

&+*#不同地区金黄色葡萄球菌检出情况
"" 个设区市金黄色葡萄球菌的检出率在

%+.., -&+)*,之间"且差异无统计学意 $"& i
"5+%"&"Mr%+%*%"见表 5+

表 5#不同地区金黄色葡萄球菌检出情况

>̂_@V5#YVUV:U?BL B;(>?6@$2ABABB0/?0&10/?L Z?;;VXVLU>XV>T

调查地区 样品数1份 阳性数1份 检出率1,
唐山市 .%% "" &+)*
秦皇岛市 &&% 5 &+)$
石家庄市 5%$ "* &+.’
廊坊市 $$5 ! &+$!
沧州市 .*5 "% &+"’
邯郸市 .5. "% &+"5
承德市 &!’ 5 &+%!
邢台市 $)5 . "+%5
张家口市 $.5 $ %+!)
衡水市 $%! & %+5*
保定市 .*$ & %+..
合计 . &*" )) "+!"

$#讨论
金黄色葡萄球菌在自然界中分布广泛"主要存

在于人体皮肤(黏膜"特别是鼻咽部"污染食品的机
率较大+ 本次调查 ! 类 . &*" 份食品中"各类食品
金黄色葡萄球菌检出率存在显著性差异"总检出率
为 "+!","其中"速冻米面食品检出率达 $+$),"其
次是流动早餐$夹肉(蛋(蔬菜米面食品%(烧烤食品
$烤肉(烤蔬菜%和熟肉制品+ 流动早餐和烧烤食品
均为街头流动摊点"加工环境差"包装简陋"极易受
到污染"而速冻米面制品在存放过程中生熟不分均
易造成二次污染"并且从不同包装类型的食品监测
结果来看"散装$包括自行简易包装%食品阳性检出
率明显高于定型包装"因此"为了预防金黄色葡萄
球菌引起的食物中毒的发生"应优先选择定型包装
和卫生条件好的商家购买"其次食用前应彻底加热+

食物被污染主要来源于加工过程(包装器具(

运输储藏等几个环节+ 本次调查在不同采样地点
类型采集的样品检出率差异有统计学意义"餐饮环
节明显高于流通环节"餐饮环节中的街头食品(小
吃店和流通环节中的零售加工店$前销售后制作%(

学校周边小商铺卫生状况堪忧"食品监管部门应从
治理卫生条件较差的小吃店(街头食品(小作坊$零
售加工店%和学校周边小商铺入手"提示预防食物
中毒"标本兼治"杜绝食品污染+ 此次调查"网购食
品金黄色葡萄球菌检出率较低"主要是因为网购的
食品均为奶粉(婴幼儿食品和膨化食品等定型包装
和保质期比较长的食品"随着网购食品的大量普
及"今后要加强网购环节的监测"防止网购食品环
节出现监管真空地带+

大多文献都认为二(三季度是食物中毒和食源性
疾病的高发季节)$(** "此次调查"金黄色葡萄球菌在四
个季度的检出率差异无统计学意义"这就提示食品监
管部门"细菌性食源性疾病在春冬季发生的隐患"在
春冬季亦不能忽视食品的安全监管+ 此次调查 "" 个
设区市不同食品金黄色葡萄球菌的检出率虽有差异"
但无统计学意义"河北省各地区间差异不明显+

&%". 年 ) 月 " 日实施的食品安全国家标准,食
品中致病菌限量- )5*中有 ! 类食品"金黄色葡萄球
菌从原来/不得检出0变为/限量检出0"与英国(中
国香港(澳大利亚和新西兰即食食品金黄色葡萄球
菌均为/限量检出0 ))(’*的国际标准接轨"此次监测
均为定性监测"提示今后对金黄色葡萄球菌监测应
改为定量检测"进行更为科学的评价+

即食食品指的是可直接食用"无需再采取任何杀
菌处理措施的食品)"%* "一旦污染"易引起食物中毒+

此次调查中"流动早餐$夹肉(蛋(蔬菜米面食品%(烧
烤食品$烤肉(烤蔬菜%(熟肉制品(膨化食品(冷冻饮
品均属于即食食品"这类食品具有简单(方便(快捷(
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花样繁多等优点"很受消费者的青睐+ 因此"为了预
防金黄色葡萄球菌引起的食物中毒的发生"应该加强
对广大市民的引导和教育"建议在购买即食食品时"
首先选择大企业生产线生产的定型包装食品"尽量在
超市等卫生条件好的商家购买#其次尽可能少量多次
购买"避免长期存放于冰箱#第三就是在食用前彻底
加热+ 在外就餐尽量选择在大(中型严格控制卫生条
件的餐馆就餐"食品生产及其他有关部门应加强合
作"共同负起责任"从农田到各环节都加以监督管理"
杜绝食品污染+
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