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调查研究
江苏省餐饮业即食生食动物性水产品加工现况调查分析
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摘$要!目的$掌握江苏省餐饮业即食生食动物性动物性水产品加工现况!为制定餐饮即食生食动物性水产品加
工操作规范提供依据" 方法$运用流行病学横断面调查研究方法!设计现场调查表!对经营即食生食动物性水产
品的餐饮单位进行分层随机抽样调查" 结果$江苏省餐饮业即食生食动物性水产品品种丰富!加工操作过程中关
键环节合格率较低!仅 %"<设计即食生食动物性水产品加工专间&人员管理#卫生管理不能适应即食生食动物性水
产品加工需求" 结论$江苏省餐饮业即食生食动物性水产品加工卫生现况令人担忧!亟需通过制定加工操作规
程#加强日常管理#开展宣传培训等举措!规范全省餐饮业即食生食动物性水产品的加工过程!整体提升合格水平"
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$$为规范江苏省餐饮业即食生食动物性水产品
加工过程"保障即食生食动物性水产品的食用安
全"江苏省卫生厅将 -即食生食动物性水产品标准
$附加工操作规范%. $以下简称-规范.%列入 &"%&
年食品安全地方标准制定计划* 在标准制定过程
中"工作组对全省餐饮业即食生食水产品的加工现
状进行了抽样现场调查"以掌握全省加工现状"分

析存在问题"为制定-规范.提供参考依据*

%$对象与方法
%:%$调查对象

按分层随机抽样原则"将江苏省分为苏南’苏
中’苏北 ! 个片区"每个片区选择水产供应较丰富的
城市为代表"确定为苏州市’南通市’连云港市 ! 个
城市"随机选择市内经营即食生食动物性水产品的
餐饮单位为调查对象* &"%! 年"共调查江苏省经营
即食生食动物性水产品的餐饮单位 7" 家"其中南通
市 !" 家"苏州市 &) 家"连云港市 &) 家*
%:&$方法
%:&:%$调查方法

运用流行病学横断面调查研究方法"在查阅文



江苏省餐饮业即食生食动物性水产品加工现况调查分析!!!张周建"等 !!7#$$ !

献 (% e!)及征求专家意见的基础上"设计现场调查表*
现场调查方法包括现场检查和询问调查"由统一培
训后的卫生监督员担当调查员*
%:&:&$调查内容

调查内容分 ) 个部分* 第 % 部分为基本信息"
包括单位信息’经营品种’原料种类#第 & 部分为原
料采购#第 ! 部分为加工过程"包括原料贮存’粗加
工’成品加工等环节#第 ’ 部分为人员管理"包括个
人卫生’卫生知识培训等#第 ) 部分为卫生管理"包
括管理制度’设备维护’记录管理等*
%:&:!$评价标准

依据-食品安全法.’-餐饮服务食品安全操作
规范.’-海产品餐饮加工操作规范.的规定"对调查
结果进行评价"符合规定要求的评为+合格,*

&$结果
&:%$基本情况

&"%! 年"共调查经营即食生食动物性水产品的
餐饮单位 7" 家$南通市 !" 家"苏州市 &) 家"连云港
市 &) 家%"收集到 %# 种即食生食动物性水产品"其
中海水产品原料占 7"<左右"包括三文鱼’金枪鱼’
鲷鱼’醋青鱼’鲳鱼’澳洲龙虾’斑节虾’对虾’象拔
蚌’鲍鱼’牡蛎’八爪鱼’文蛤’泥螺等"有少量的淡
水产品原料"如黑鱼’草鱼’河虾等*
&:&$原料采购

7" 家被调查单位中"#)<$?".7"%采购原料时
进行验收#&"<$%?.7"%原料运输工具为专用工具#
7#:)<$#".7"%运输过程中鲜冻原料采取保温措
施#?&:)<$)".7"%运输过程中鲜活原料采取保活
措施#&)<$&".7"%运输结束后运输工具和设备及
时清洗消毒*
&:!$加工过程

调查围绕加工操作过程中的关键环节展开"包括
粗加工专区’专用工具"贮存设备专用"暂养容器清洗
消毒"成品加工专人’专间’专用具等"调查结果见表 %*
&:’$人员管理

7" 家调查单位中")"<$’".7"%个人卫生符合
卫生要求#&)<$&".7"%人员手消毒符合卫生要求#
%"<$7.7"%进行即食生食动物性水产品安全知识
培训#7#:)<$#".7"%人员健康证符合要求*
&:)$卫生管理

7" 家调查单位中"%"<$7.7"%建立即食生食水
产品卫生管理制度#%&:)< $%".7"%生食水产品加
工相关设备定期维护#?:&)<$).7"%进行日常管理
记录#*"< $#&.7"%认为需要制定加工操作规范#
*"<$#&.7"%认为统一的加工操作规范有助于保障

$$表 %$江苏省餐饮业即食生食动物性水产品加工

过程调查结果$<%

VJROQ%$=QYFOUYSCUDQYFT_QKUSUDQWTSBQYYIG/SCIGYUJGUTJ\

CSSZ JGI]JOJaFJUIBIG HIJG/YF TQYUJFTJGUIGZFYUTK
调查内容 合格率

粗加工

原料’半成品’成品
贮存

成品加工

专区或专用水池 %&:)$%" .7"%

专用工具 &):"$&" .7"%

容器专用 &":"$%? .7"%

设备专用 )":"$’" .7"%

分类贮存 #):"$?" .7"%

设备清洗 &):"$&" .7"%

暂养容器清洗消毒 !#:)$!" .7"%

设置加工专间 %":"$7 .7"%

专人’专用具 )":"$’" .7"%

用具消毒 #):"$?" .7"%

水和冰符合要求 %"":"$7" .7"%

即食生食动物性水产品的安全性*

!$讨论
!:%$江苏即食生食动物性水产品卫生状况堪忧

调查结果显示"加工过程环节存在问题比较突
出"合格率较低"如 %"<$7.7"%操作过程中设加工
专间"%&:)<$%".7"%设粗加工专区"&"< $%?.7"%
粗加工容器专用"&)<$&".7"%贮存设备清洗消毒"
!#:)<$!".7"%暂养容器清洗消毒"&)<$&".7"%厨
师操作中手消毒符合卫生要求等"这些内容均是加
工过程的关键环节"与产品的食用安全密切相关*

究其原因"除了经营者食品安全意识不强’从业人
员素质有待提高外"缺乏对加工操作过程具体明确
的卫生要求与指引也是原因之一"如一些单位以熟
食凉菜间代替加工专间"导致目前加工过程无章可
循"存在安全隐患"卫生现况令人担忧*
!:&$制定-规范.是保障即食生食动物性水产品食
用安全的基础

江苏省餐饮业即食生食动物性水产品加工过程
存在诸多问题"制定-规范.势在必行* 在调查过程
中"*"<$#&.7"%的餐饮单位认为确实需要在全省范
围内制定统一的标准"不仅为了实现公平竞争"维护
市场秩序"更重要的是"通过-规范.的实施可有效防
控加工过程中可能发生的二次污染* 因此"需针对即
食生食动物性水产品特殊的加工方式进行监督"并及
时调查发现薄弱环节"以预防二次污染为核心"制定
切实可行的操作规范"保障食用安全*
!:!$加强监管是提高-规范.执行率的关键

根据文献报道 (&) "与生食水产品有关的食源性
疾病大部分可以通过适当的措施加以预防和控制*
-规范.提供了一个适当的食品安全措施指引"而执
行-规范.才是预防即食生食动物性水产品食源性
疾病的关键* 食品安全监管部门应按照-规范.要
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求"提出设置加工专间的卫生要求(’) "严把卫生许可
关()) #同时加强风险监测"打击违法经营行为"督促餐
饮经营者认真执行-规范.#还应加强标准宣贯和卫
生知识宣传力度"提高餐饮单位经营者的自律意识"
从各方面出发"减少食源性疾病的发生频率(?) *
!:’$餐饮单位日常卫生管理是落实-规范.的保障

调查结果表明"当前餐饮单位卫生管理’人员
管理未能适应即食生食动物性水产品的制售需求"
建立并落实卫生管理制度’对从业人员进行水产加
工专项食品安全知识培训的仅占 %"<$7.7"%* 而
如何选择合格原料"如何尽量做到不混用养殖
水 (#) "如何保障专人’专间’专用具等"这些操作过
程具体要求都离不开日常卫生管理* 因为缺少了
热加工这道杀菌工序"只有通过强化卫生管理"将
-规范.的每个操作要求落到实处"才能有效避免二
次污染"保障即食生食动物性水产品的食用安全*
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