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调查研究
开封市畜禽沙门菌污染状况及血清学鉴定分析

刘杰!巩飚!阎学燕!陈磊!黄淑华
!河南省开封市疾病预防控制中心"河南 开封&#.%(((#

摘&要!目的&了解开封市畜禽肉中沙门菌的污染状况及血清学分布!为沙门菌引起的食源性疾病的防控提供依

据$ 方法&依据 7!#.$^1#-)(’((中华人民共和国国家标准食品卫生微生物学检验方法)和 )(’’ 年国家食源性

疾病监测网监测方案!定期对开封市畜禽养殖场和屠宰场进行随机采样监测$ 结果&在 ,^’ 份样品中!沙门菌检

出率为 +%1̂-")#$‘,^’#&分离出沙门菌 )%+ 株!有 ’. 个血清型$ 结论&开封市生鸡肉和生猪肉不同程度受到沙

门菌的污染!以生鸡肉污染最严重$ 应加强禽畜类养殖%屠宰加工等过程的卫生监管!减少食源性疾病的发生$
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&&沙门菌 $ 0+-:(1%--+%是引起我国食源性疾病
的一种重要致病菌"以家畜*家禽及其肉制品和蛋
为传播介质"可引起人类胃肠炎及其他中毒性感
染 ’’( ) 沙门菌的污染已对食品安全构成了严重威
胁")(’( 年欧洲食品安全局$8AO3%公布的欧盟种
猪群沙门菌普查的结果显示"欧洲三分之一的种
猪场检出沙门菌 ’)( ) 沙门菌血清型"种类繁多"目
前全世界已发现 ) %(( 多种"在我国已发现 +))
种 ’+( ) 正确鉴定出沙门菌血清型对确定沙门菌病
的感染源及控制发病率具有重要意义) 要有效控
制食源性沙门菌病的发生"应实行从 .农田到餐
桌/的全程管理"建立从源头治理到最终消费的控
制体系 ’#( ) 为了解开封市畜禽沙门菌污染情况及

菌型分布特征"本研究对猪肉*猪粪*猪肛拭和鸡
肉*鸡粪*鸡肛拭进行了沙门菌病原体的分离及血
清学鉴定"并对传播途径进行了调查研究"旨在为
食源性沙门菌病的科学防治提供科学依据)

’&材料和方法
’1’&材料
’1’1’&样品

)(’’!)(’) 年定期对畜禽养殖场和屠宰场进
行采样) 生猪肉*猪肛拭均采集自开封地区生猪屠
宰场#猪粪便采集自开封地区生猪养殖场) 生鸡肉
分别从开封地区活鸡屠宰厂和三个大型超市随机
采集#鸡肛拭为屠宰前活体肛拭"从开封市活鸡屠
宰场采集#鸡粪采集自开封地区种鸡养殖场*肉鸡
屠宰场) 所采集到的样品均低温保存于 # : 内送实
验室检验"运送过程中避免交叉污染)



!%%,&& !
中国食品卫生杂志

LBI68O8a]>063H]AA]]bB=7I868 )(’+ 年第 )% 卷第 , 期

’1’1)&主要仪器与试剂
全自动微生物鉴定分析系统 gI*8n+)$法国生

物梅里埃公司%*gI*8n43\O 仪 76I测试卡 $北京
威泰科生物技术有限公司%)

缓冲蛋白胨水增菌液$!Z5%*四硫磺酸盐煌绿
增菌液$**!%*氯化镁孔雀绿增菌液$\\%*沙门菌
一步增菌液*磺胺增菌液$ O!7%*生理盐水管$青岛
海博生物科技有限公司%"KH*# 培养基*LB0]\CGC9
沙门菌显色板$法国科玛嘉公司"郑州博赛生物技术
研究所分装%"沙门菌鉴定生化套盒$北京陆桥生物
技术有限公司%*沙门菌诊断血清$泰国 Ox3公司%"

所有试剂和培养基均在有效期内使用)
’1)&方法

按照 7!#.$^1#!)(’(0食品微生物学检验 沙
门菌检验1方法 ’%(及0全国食源性致病菌监测工作
手册1检测技术要求进行增菌*分离*鉴定及菌种保
存) 数据采用 OZOO ’# 软件进行统计分析)

)&结果
)1’&沙门菌检出情况

各类样品中沙门菌检出情况见表 ’"不同季节
检出结果见表 ))

表 ’&各类样品沙门菌检出率
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样品类型 样品‘份 检出数‘份 检出率‘-

生鸡肉 +,( ’.$ #^1#

生猪肉 ’’( +# +(1̂C

鸡粪 .) )) +(1,

猪粪 )) ’ #1%

鸡肛拭 .) # %1,

猪肛拭 %% ^ ’,1#

合计 ,^’ )#$ +%1̂

注&C表示与鸡肉比较"#m(1(’

表 )&不同季节沙门菌检出率$-%
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<E /<NNM9ME"QMCQ@EQ
样品类型 第一季度 第二季度 第三季度 第四季度
鸡肉 ,’1’$%% ‘̂(% %’1’$#, ‘̂(% #$1̂$## ‘̂(% +,1.$++ ‘̂(%

猪肉 )%1($% ‘)(% #+1+$’+ ‘+(% #,1.$’# ‘+(% ,1.$) ‘+(%

鸡粪 ++1+$, ‘’$% ’,1.$+ ‘’$% ##1#$$ ‘’$% ).1$$% ‘’$%

猪粪 (1($( ‘#% ’,1.$’ ‘,% (1($( ‘,% (1(($( ‘,%

鸡肛拭 ’,1.$+ ‘’$% %1,$’ ‘’$% (1($( ‘’$% (1(($( ‘’$%

猪肛拭 ’(1($’ ‘’(% ++1+$% ‘’%% )(1($+ ‘’%% (1(($( ‘’%%

)1)&各类样品中沙门菌血清型分布
)#$ 份阳性样品共检出 )%+ 株沙门菌*’. 个血清

型) 其中"鸡肉中肠炎沙门菌最多"占 #^1#-#其次为
印第安纳沙门菌$)+1+-%和鼠伤寒沙门菌$.1’-%)
鸡肉中有 # 株沙门菌未分型) 猪肉中阿贡纳沙门菌
和德尔卑沙门菌是主要病原体) 结果见表 +)

表 +&)%+ 株沙门菌血清分型结果
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菌名
来源

鸡肉 猪肉 鸡粪 猪粪
鸡肛
拭

猪肛
拭

构成比
‘-

肠炎沙门菌 ’’) ’ ^ ( + ( #^1#$’)% ‘)%+%

印第安纳沙
门菌

#^ + , ( ’ ( )+1+$%^ ‘)%+%

鼠伤寒沙门菌 ’’ ’ , ( ( ( .1’$’$ ‘)%+%

阿贡纳沙门菌 ( ’( ( ( ( % %1̂$’% ‘)%+%

德尔卑沙门菌 ( $ ( ( ( ) #1($’( ‘)%+%

伦敦沙门菌 ( % ( ( ( ’ )1#$, ‘)%+%

汤卜逊沙门菌 # ( ’ ( ( ( )1($% ‘)%+%

亚利桑那沙
门菌

( ) ( ’ ( ( ’1)$+ ‘)%+%

列克星敦沙
门菌

( ’ ( ( ( ( (1#$’ ‘)%+%

科瓦利斯沙
门菌

’ ( ( ( ( ( (1#$’ ‘)%+%

肯塔基沙门菌 ’ ( ( ( ( ( (1#$’ ‘)%+%

吉韦沙门菌 ( ’ ( ( ( ( (1#$’ ‘)%+%

罗森沙门菌 ( ’ ( ( ( ( (1#$’ ‘)%+%

胥伐成格降
沙门菌

( ’ ( ( ( ( (1#$’ ‘)%+%

阿伯丁沙门菌 ( ’ ( ( ( ( (1#$’ ‘)%+%

婴儿沙门菌 ( ( ( ( ( ’ (1#$’ ‘)%+%

未分型 # ( ( ( ( ( ’1,$# ‘)%+%

合计 ’$) +% )) ’ # ^ ’((1($)%+ ‘)%+%

+&讨论
本研究结果表明"开封市生畜禽肉沙门菌污染

比较严重"沙门菌检出率达 +%1̂-"高于 )((,!
)((. 年河南省生畜禽肉平均水平$)^1%.-% ’,( ) 鸡
肉样品沙门菌检出率 $ #^1#-% 高于猪肉样品
$+(1̂-%"与 )((,!)((. 年河南省鸡肉沙门菌检
出率$+.1%%-%高于猪肉沙门菌检出率 $’,1$$-%

结果一致 ’,( "提示河南省鸡肉产品中沙门菌污染状
况依然比较严重)

畜禽产品的沙门菌污染包括内源性污染和外
源性污染"内源性污染指食用动物的屠宰前污染"

即来自屠畜禽自身的污染#外源性污染指肉制品在
加工及流通环节的污染 ’. j$( ) 本研究从肉制品和肛
拭检测结果发现"宰前鸡的沙门菌感染率不高为
%1,-"宰后鸡肉沙门菌感染率明显升高为 #^1#-"

第三*四季度鸡肛拭未检出沙门菌"而鸡肉沙门菌
检出率分别为 #$1̂-和 +,1.-"结果提示鸡肉沙门
菌污染主要以外源性污染为主"这可能与鸡屠宰加
工场所环境卫生状况有关) 为减少鸡肉沙门菌污
染"必须重点加强肉鸡屠宰加工环节的卫生管理)

全年猪肉沙门菌平均检出率为 +(1̂-"猪肛拭沙门
菌平均检出率为 ’,1#-"从宰前肉猪沙门菌的检出
率与宰后猪肉沙门菌检出率的结果分析"猪肉沙门
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菌污染两种方式都存在"表明肉猪饲养环节是沙门
菌污染的源头"屠宰加工环节是肉猪外源性污染的
重要因素"为减少猪肉沙门菌污染"必须同时对饲
养场所和屠宰场所及用具进行卫生消毒"降低猪肉
沙门菌的污染)

本研究发现"肠炎沙门菌*印第安纳沙门菌和
鼠伤寒沙门菌是鸡肉中的主要病原体#阿贡纳沙门
菌*德尔卑沙门菌和伦敦沙门菌是猪肉中的主要病
原体) 孙吉昌等 ’^(研究江西省零售畜禽肉中沙门
菌发现"火鸡沙门菌*肠炎沙门菌*德尔卑沙门菌和
阿贡纳沙门菌是鸡肉中的主要病原体"德尔卑沙门
菌*鼠伤寒沙门菌和火鸡沙门菌是猪肉中的主要病
原体) 张秀丽等 ’,(研究河南省生肉食品中沙门菌
发现"鸡肉中以肠炎沙门菌占优势"其次是印第安
纳沙门菌和鼠伤寒沙门菌"猪肉中主要病原体依次
为鼠伤寒沙门菌*德尔卑沙门菌*肠炎沙门菌) 本
研究中鸡肉病原体分布与既往河南省研究结果一
致"进一步证明鸡肉沙门菌血清型分布具有一定的
区域性) 本研究猪肉中沙门菌分布与既往河南省
研究结果不完全一致"这可能与肉猪生长的环境*
屠宰及加工*运输等途径不同有关)

对比分析生肉*粪便和肛拭中沙门菌的血清
型"结果表明"在鸡肉中发现的肠炎沙门菌和印第
安纳沙门菌在鸡肛拭中也同样存在"但科瓦利斯沙
门菌和肯塔基沙门菌仅在鸡肉中检出"进一步说明
外源性污染和交叉感染可能是鸡肉的主要感染途
径#阿贡纳沙门菌*德尔卑沙门菌和伦敦沙门菌在
猪肉与猪肛拭中都有检出"印第安纳沙门菌*汤卜
逊沙门菌*列克星敦沙门菌以及阿伯丁沙门菌仅在
猪肉中检出"提示猪肉加工过程中的外源性污染也
是不容忽视的)

&&本次调查结果显示"开封市畜禽肉沙门菌污染
较为严重"存在较高的食品安全隐患"应考虑将肉
类食品列为重点监控食品) 畜禽肉中不同血清型
的沙门菌可能来自不同的污染途径"应高度重视并
加强畜禽肉在屠宰*加工和储存*运输等各个环节
的卫生监管力度"切断沙门菌可能污染的途径) 同
时需要相关部门加强对畜禽孵化*饲养场所的卫生
监管"从食品链的源头抓起"防止食源性疾病发生"
确保食品安全和居民健康)

参考文献
’ ’ (&毛雪丹"胡俊峰"刘秀梅Y)((+!)((. 年中国 ’(,( 起细菌性

食源性疾病流行病学特征分析 ’a(Y中国食品卫生杂志"

)(’("))$+% &))#4))$Y

’ ) (&8;9@WMCE A@@/ OCNM"P3;":@9<"PY3ECFPQ<Q@N":MJCQMF<EMQ;9UMP

@E ":MW9MUCFMEVM@N0+-:(1%--+ <E :@F/<EGQ[<": J9MM/<EGW<GQ<E

":M8>" )(($4ZC9"3& 0+-:(1%--+ W9MUCFMEVMMQ"<SC"MQ’ a(Y

8;9@WMCE A@@/ OCNM"P3;":@9<"Pa@;9ECF")((^".$’)%&’+..4’#%.Y

’ + (&朱超"许学斌Y沙门菌属血清型诊断 ’\(Y上海&同济大学出

版社")((^&’#(4’#)Y

’ # (&李秀桂"郭云昌"吕素玲"等Y)((% 年广西食源性沙门氏菌污

染监测分析’a(Y应用预防医学")(($"’#$’% &#4.Y

’ % (&中华人民共和国卫生部Y7!#.$^1#!)(’( 食品微生物学检

验 沙门氏菌检验’ O(Y北京&中国标准出版社")(’(Y

’ , (&张秀丽"廖兴广"郝宗宇"等Y)((,!)((. 年河南省生肉食品

中沙门菌的主动监测及其 b63指纹图谱库的建立’a(Y中国

卫生检验杂志")((^"’^$.% &’%#%4’%#$Y

’ . (&吕素玲"李秀桂"唐振柱"等Y## 株食源性沙门菌药敏试验结

果分析’a(Y广西预防医学")((%"’’$%% &+’^Y

’ $ (&B@"MQO"*9C;<QME I"n9<M"M9aY0+-:(1%--+ V@E"9@FSMCQ;9MQ[<":

QWMV<CFN@V;Q@E UCVV<EC"<@E CE/ F@G<Q"<VQFC;G:"M9W9@VM/;9MQ

’a(Y*9CEQJ@;E/ 8SM9Gb<Q")(’’"%$$%% &#+#4###Y

’ ^ (&孙吉昌"游兴勇"曾艳兵"等Y江西省零售畜禽肉中分离的 ’+, 株沙

门菌血清学鉴定与分析’a(Y实验与检验医学")(’)"+($’%&’(4’)Y

国家食品安全风险评估中心召开国际顾问专家委员会 )(’+ 年全体会议

国家食品安全风险评估中心国际顾问专家委员会 )(’+ 年全体会议 ’( 月 ’% c’. 日在青岛召开!中心主
任刘金峰%副主任严卫星%各部门主要负责人和业务骨干 ,( 余人参加会议$

刘金峰主任向委员会介绍了食品风险评估中心一年来在风险评估%风险监测与预警%食品安全标准%风
险交流等方面的工作情况!简要介绍了中心基础设施建设和能力建设方面的进展与规划$ 中心国际顾问专
家委员会主任委员%美国马里兰大学孟江洪教授代表委员会介绍了一年来国际顾问专家参与我中心科学咨
询%能力建设%信息交流等工作的情况$ 中心各业务部门也分别做了工作汇报$

刘金峰主任表示!委员会在白酒塑化剂%马肉风波等事件中提供了重要的科学建议!对我中心的各项业
务工作起到了一定推动作用$ 下一步!希望国际顾问们能从战略高度为我中心的建设和发展继续出谋划
策!尤其是要在能力建设方面发挥更加积极的作用$ 希望国际顾问们能更多的参与我中心的各项业务工
作!促进人员交流和合作研究$

国家食品安全风险评估中心
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