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摘$要!目的$了解广西市售食品中沙门菌污染状况和特征%为减少污染和防控食源性疾病提供科学依据"

方法$’"&’*’"&% 年从广西 &! 个市采集 &! 类市售食品共 ." &%! 份%其中生鲜类食品 ) %&’ 份%即食食品
)! !.’ 份%按照 ]P!%-(/!*’"&"#食品安全国家标准 食品微生物学检验 沙门氏菌检验$方法进行沙门菌检验"

结果$生鲜类食品中生肉及生肉制品!生水产品及其制品!速冻米面制品!鲜蛋类沙门菌检出率分别为 &"/#^
(#((0# --#) !./’^()"0-".) !"/)^(’0!!") !"/"^("0)-#) %即食食品中熟肉制品!餐饮食品!生食蔬菜及其制
品沙门菌检出率分别为 "/.^()-0&" &%)) !"/#^(#(0&! %’&) !&/"^()0!-() %焙烤及油炸类食品!饮料!水果及
其制品均为 "/&^%熟蛋制品!豆制品!冷冻饮品!调味品均未检出" 生肉及生肉制品共检出 )& 种血清型%德尔卑
沙门菌为优势血清型(&./’^%%"0!#’) %主要在生猪肉中检出" 即食食品共检出 #’ 种血清型%德尔卑沙门菌为
优势血清型(&!/)^%&&0%.) %主要在熟肉制品中检出" 结论$生鲜类受沙门菌污染最严重的食品是生畜肉和生
禽肉%即食食品受沙门菌污染较严重食品是凉拌类食品" 应加强从农场到餐桌的食品安全防控%减少食源性疾
病的发生"
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$$微生物性食物中毒仍是目前我国最高发的食
物中毒种类 , &- / 其中&沙门菌是导致我国和广西食
源性疾病事件发病数最多.最主要的食源性致病菌
之一 , ’,.- / 它也是引起美国 , %-和欧盟 , --食源性疾病
暴发的第二大致病因素/ 为了解广西市售食品中
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沙门菌的污染状况和特征&对 ’"&’!’"&% 年广西
&! 类市售食品开展沙门菌监测/

&$材料与方法
&/&$材料
&/&/&$样品来源

样品采自广西 &! 个市的各大流通和餐饮服务
环节&’"&’!’"&% 年监测了餐饮食品 "包括盒饭快
餐.熟制米面制品.鲜榨果0蔬汁.中式凉拌菜.烧烤
类等#.肉与肉制品"包括生肉及生肉制品和熟肉制
品#.焙烤及油炸类食品 "包括饼干.蛋糕和面包
等#.乳与乳制品 "包括巴氏杀菌乳.调制乳.发酵
乳.灭菌乳等#.蛋与蛋制品"包括鲜蛋类和熟蛋制
品#.生水产品及其制品.冷冻饮品.婴幼儿食品.饮
料.速冻米面制品.蔬菜及其制品.水果及其制品

"包括生食类水果和蜜饯凉果#.调味品.豆制品等
&! 类食品共 ." &%! 份样品/ 其中&生鲜类食品共
) %&’ 份&包括生水产品及其制品 -". 份.生肉及生
肉制品 # --# 份.速冻米面制品 !!" 份.鲜蛋类
)-# 份’即食食品 )! !.’ 份&包括熟肉制品 &" &%)
份&熟蛋制品 & !#’ 份&生食蔬菜及其制品 !-( 份&
盒饭.熟制米面制品.烧烤类.鲜榨果0蔬汁.中式凉
拌菜等餐饮食品 &! %’& 份&焙烤及油炸类食品
( .#( 份&饮料 ! )-% 份&水果及其制品 & .)& 份"包
括生食类水果 -#% 份和蜜饯凉果 -&! 份#&婴幼儿食
品 ! %&! 份&乳与乳制品 . ".# 份&豆制品 #"" 份&冷
冻饮品 !.& 份&调味品 ’#" 份/ 所有样品均为无菌
操作采集&每份至少 )"" ;&! m下 ! 5 内送至实验室
进行检验&对各类食品中沙门菌进行检测/ 不同年
度监测的食品类别构成见图 &/

图 &$’"&’!’"&% 年广西监测沙门菌食品类别构成
H<;RFA&$?9MT9K<G<9: 945+,6($%,,+ 499I 3DGA;9F<AKM9:<G9FAI <: ]RD:;X<4F9M’"&’ G9’"&%

&/&/’$主要仪器与试剂
沙门菌检测培养基"北京陆桥技术股份有限公

司#.沙门菌增菌培养基"青岛海博生物技术有限公
司#.沙门菌选择性培养基"广东环凯微生物科技有限
公司#均在有效期内/ 质控用标准菌株沙门菌"+Q??
&!"’-#购自中国普通微生物菌种保藏管理中心/
&/’$方法

依据广西食品安全风险监测计划"各年度监测
的食品类别有调整&. 年累计监测 &! 类食品&见图
&#&在固定哨点地区按照随机采样原则购买市售食
品/ 所有样品按照国标方法 , (- 进行沙门菌检验/
各哨点实验室检出菌株须上送自治区疾病预防控
制中心复核/ 每份食品样品检出一种以上血清型

沙门菌即算一份阳性样品/
&/#$统计学分析

采用 J_JJ &%/" 统计软件进行分析&以 #b"/")
为检验水准&3p"/") 为差异有统计学意义/

’$结果
’/&$不同种类食品监测结果

! 类生鲜类食品中沙门菌检出率从高到低依次
为生肉及生肉制品 "&"/#^&#((0# --##.生水产品
及其制品 " ./’^&)"0-".#.速冻米面制品 " "/)^&
’0!!"#.鲜蛋类""/"^&"0)-##&见表 &/ &’ 类即食
食品中沙门菌检出率范围 "/"^‘&/"^&其中熟蛋
制品.豆制品.冷冻饮品和调味品 ! 类即食食品均未
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检出&见表 ’/ 生鲜类食品中沙门菌检出率"%/(^&
!)&0) %&’#高于即食食品 " "/’^&&&-0)! !.’#&差
异有统计学意义""’ b# ’)!/.)"&3p"/")#/ 熟肉制
品中&散装熟肉制品检出率为 "/.^")-0( ’-##&定
型包装熟肉制品检出率为 "/"^" "0-(’#/ 餐饮食
品中&中式凉拌菜.沙拉的检出率分别为 &/"^
"&&0& &’%#和 &/)^" ’0&#!#&均高于其他餐饮食
品&差异有统计学意义 ""’ b#"/!%%&3p"/")’"’ b

&./#’&&3p"/")#/ 此外&油炸类熟肉制品.生食蔬
菜及其制品检出率分别为 &/&^" !0#.’#和 &/"^
")0!-(#&相对高于其他种类即食食品/

表 &$’"&’!’"&% 年生鲜类食品中沙门菌的检出情况

QDEOA&$SAGA3G<9: 945+,6($%,,+ <: 4FAK5 499IK4F9M

’"&’ G9’"&%

食品类别 食品品种
样品
份数

检出
份数

检出
率 0̂

生肉及生肉制品

生水产品及其制品

速冻米面制品

鲜蛋类

合计

生畜肉 & ’(" ’&( &%/"

生禽肉 .-% &&’ &./#

调理肉制品"半成品# (!- ). )/(

冷冻肉糜制品 ()- &’ &/#

活水产品 #&( #) &&/"

鲜水产品 &’( % )/!

冰鲜水产品 !# " "/"

冷冻水产品 &# ’ !

生食水产品 &(# . #/&

冷冻鱼糜制品 &"( " "/"

荤馅 &(( ’ &/"

素馅 &’. " "/"

糖馅 &% " "/"

无馅 (- " "/"

鸡蛋 #(" " "/"

鸭蛋 &-" " "/"

鹌鹑蛋 &# " "/"
) %&’ !)& %/(

注$!表示样品份数太少&不适合计算检出率

’/’$即食食品中沙门菌的年度分布
三类检出沙门菌的即食食品中&餐饮食品.焙

烤及油炸类食品.熟肉制品各年度的检出率范围分
别为 "/"^‘"/(^."/"^‘"/#^."/!^‘&/’^&见
表 #/ 其中&’"&’!’"&. 年餐饮食品中盒饭.米面制
品.鲜榨果0蔬汁等品种年度检出率基本稳定/ 蛋
糕.面包.中式糕点.膨化及薯片食品等焙烤及油炸
类食品检出率基本稳定在 &/"^以下/ 熟肉制品
中&制作方法为酱卤.熏烧烤和油炸的禽畜肉检出
率范围 "/"^‘’/!^/
’/#$生肉及生肉制品中沙门菌的血清型分布

’"&’!’"&% 年生肉及生肉制品中沙门菌菌株
数占所有食品的 %)/#^"!#’0)%!#&见表 !/ . 年生
肉及生肉制品共检出 )& 种血清型&菌株数排名前两
位分别为德尔卑沙门菌"&./’^&%"0!#’#和火鸡沙
门菌"&"/"^&!#0!#’#&)!/.^"’#.0!#’#的菌株在

生畜肉中检出&#’/!^"&!"0!#’#的菌株在生禽肉中
检出/ 不同血清型对应的生禽畜肉品种分布上&德
尔卑沙门菌.火鸡沙门菌.里森沙门菌.鼠伤寒沙门
菌和伦敦沙门菌均以猪肉检出为主&分别占 .&/"^
"#.0)(#. %#/"^" ’%0#%#. %#/#^" ’’0#"#. ../%^
"&-0’%#.-#/#^" &)0&-#’科瓦利斯沙门菌以鸡肉
和鸭肉检出为主&分别占 )&/%^"&)0’(#和 !!/-^
"&#0’(#’肯塔基沙门菌以鸡肉检出为主&占 )’/!^
"&&0’&#&见图 ’/
’/!$即食食品中沙门菌的血清型分布

即食食品的沙门菌菌株主要在熟肉制品中检
出&占 !./&^"!&0-(#&其次为餐饮食品&占 #(/#^
"#)0-(#/ . 类即食食品共检出 #’ 种血清型&优势
血清型为德尔卑沙门菌"&!/)^&&&0%.#&主要在熟
肉制品.餐饮食品中检出&其中熟肉制品检出 ’# 种
血清型&见表 )/

#$讨论
本研究中&不同年度各类食品比例随着各年监

测任务数的变化而有所改变&如肉及肉制品 ’"&! 年
仅监测 ’#( 份"占比 ’/#^&’#(0& "’%"#&而 ’"&% 年
监测 ! ’-) 份"占比 !%/!^&! ’-)0( "#’#&导致该类
食品的年度占比差异较大/ 即食食品中熟蛋制品.
焙烤及油炸类食品.乳与乳制品.婴幼儿食品.水果
及其制品.豆制品.冷冻饮品.调味品等沙门菌检出
率极低"p"/)^#甚至无检出&大部分即食食品连续
多年检出率维持低水平&说明以上食品类别被沙门
菌污染的几率很低&属于受沙门菌污染的低风险食
品/ ’"&% 年餐饮食品中中式凉拌菜.米面制品 "凉
拌米粉#.沙拉检出率范围为 "/%^‘!/"^&生食蔬
菜及其制品检出率为 &/"^&提示此! 种食品由于其
制作方法多采用冷加工&食品中沙门菌无法被杀灭
而残留下来&增加了通过摄食进入人体而致病的机
会&属于沙门菌污染的中危食品/ 熟肉制品检出率
连续多年维持在较低水平""/!^‘&/’^#&大大低
于生肉及生肉制品的检出率"&"/#^#&稍高于北京
市 , &"-和广东省 , &&-的检出率 " "/"^#/ 熟肉制品虽
是由生肉类经过加热制成&但烹调方法不当或生熟
不分等原因造成熟肉中仍有沙门菌检出&导致部分
熟肉制品如油炸禽畜肉检出率达 &/"^以上&也属
于沙门菌污染的中危食品/

生鲜类食品中沙门菌检出率"%/(^#总体高于
即食食品""/’^#&说明经过热加工后&食品中沙门
菌大部分被杀灭&大大降低了摄入沙门菌的食用风
险/ 其中&活水产品检出率达 &&/"^&说明活水产
品也受到沙门菌污染/ 有研究表明污染原因主要
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$$$$ 表 ’$’"&’!’"&% 年不同包装类型即食食品中沙门菌的检出情况"^#

QDEOA’$SAGA3G<9: 945+,6($%,,+ <: FADIB,G9,ADG499IK94I<44AFA:GTD3LD;<:;GBTAK4F9M’"&’ G9’"&%

食品类别 食品品种 定型包装 散装 合计

熟肉制品

餐饮食品

生食蔬菜及其制品

焙烤及油炸类食品

饮料

水果及其制品

婴幼儿食品

乳与乳制品

熟蛋制品

豆制品

冷冻饮品

调味品

合计

酱卤禽畜肉 "/" ""0’-&# "/% "’-0# (%## "/% "’-0! ’)!#

熏烧烤禽畜肉 "/" ""0.## "/) "&%0# !"’# "/) "&%0# !.)#

蒸炒禽畜肉 "/" ""0."# "/) "!0-"!# "/) "!0-.!#

油炸禽畜肉 "/" ""0’## &/’ "!0##(# &/& "!0#.’#

肉干.肉脯.肉松等 "/" ""0’#’# "/" ""0%&# "/" ""0#"##

香肠 "/" ""0-)# "/" ""0("# "/" ""0&%)#

腌腊和风干 "/" ""0!-# "/" ""0#-# "/" ""0-.#

其他 "/" ""0&""# "/( ")0)..# "/- ")0...#

盒饭快餐 "/" ""0&"## "/& "(0. -.’# "/& "(0. (.)#

熟制米面制品 "/" ""0.(# "/# "&&0# )&’# "/# "&&0# )-&#

鲜榨果0蔬汁 "/( "’0’’.# "/" ""0-’## "/’ "’0& "!(#

中式凉拌菜 # ""0&"# &/" "&&0& &&%# &/" "&&0& &’%#

烧烤类 "/" ""0’’# "/# "!0& &.!# "/# "!0& &-.#

热菜 # ""0## "/" ""0#-)# "/" ""0#--#

沙拉 ! &/) "’0&#!# &/) "’0&#!#

寿司 ! "/" ""0)"# "/" ""0)"#

汤类 ! "/" ""0’’# "/" ""0’’#

粥 # ""0%# "/" ""0%%# "/" ""0-!#

其他 # ""0&## "/" ""0&’’# "/" ""0&#)#
# ""0(# &/" ")0!-"# &/" ")0!-(#

饼干 "/# "’0%&## "/" ""0#)’# "/’ "’0& ".)#

蛋糕 "/" ""0)&)# "/& "#0’ !()# "/& "#0# "&"#

面包 "/" ""0)’’# "/& "’0’ #.-# "/& "’0’ -("#

膨化及薯片食品等 "/" ""0)&-# "/" ""0’("# "/" ""0-"-#

中式糕点 "/" ""0#&.# "/& "&0(&.# "/& "&0& ’#’#

其他 "/" ""0&-&# "/’ "&0!)## "/’ "&0.#!#

包装饮用水类 "/" ""0#%&# "/" ""0).## "/" ""0(#!#

茶饮料 "/" ""0-"# "/% "&0&)"# "/! "&0’#"#

蛋白饮料类 "/& "’0’ "&&# "/" ""0!&# "/& "’0’ ")’#

果汁和蔬菜汁类 "/" ""0’-%# "/& "&0(-"# "/& "&0& ’.%#

碳酸饮料类 "/" ""0’(# # ""0&’# "/" ""0!&#

其他饮料 "/" ""0#&# "/" ""0#’# "/" ""0.##

蜜饯凉果 "/" ""0.&&# "/" ""0’"## "/" ""0-&!#

生食类水果 # ""0&!# "/& "&0-’## "/& "&0-#%#

谷类辅助食品 "/" ""0’ ’)!# # ""0&# "/" ""0’ ’))#

婴幼儿配方食品 "/" "&0’ !).# # ""0## "/" "&0’ !)(#

巴氏杀菌乳 "/& "&0& .)"# "/" ""0#)# "/& "&0& .-)#

调制乳 "/" ""0& (()# # ""0&&# "/" ""0’ "".#

发酵乳和风味发酵乳 "/" ""0%-!# # ""0)# "/" ""0%-(#

灭菌乳 "/" ""0& ’&(# # ""0(# "/" ""0& ’’-#

乳粉 "/" ""0’%!# # ""0&# "/" ""0’%)#

其他 "/" ""0).# "/" ""0’!# "/" ""0-"#

皮蛋 "/" ""0’"(# "/" ""0)’"# "/" ""0%’(#

咸蛋 "/" ""0’#’# "/" ""0!"%# "/" ""0.#(#

其他 # ""0&!# "/" ""0)"# "/" ""0.!#

发酵性豆制品 "/" ""0.’# "/" ""0’’# "/" ""0-!#

即食非发酵性豆制品 "/" ""0&&.# "/" ""0&""# "/" ""0’&.#

雪糕类 "/" ""0’)&# # ""0’# "/" ""0’)##

冰棍类 "/" ""0(## ! "/" ""0(##

冰淇淋0冰激凌类 "/" ""0)## # ""0&)# "/" ""0.-#

其他 # ""0&%# "/" ""0#"# "/" ""0!%#

复合调味料 "/" ""0&!(# ! "/" ""0&!(#

酱油 "/" ""0%(# # ""0’# "/" ""0-&#
"/" "-0&( )&.# "/# "&&"0#! (!.# "/’ "&&-0)! !.’#

注$#为样品份数太少&不适合计算检出率’!表示未采集该品种食品样品’婴幼儿配方食品的定型包装和合计的检出率为 "/"!^’定型包装合
计的检出率为 "/"!^
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表 #$’"&’!’"&% 年中 # 类即食食品中沙门菌检出情况"^#
QDEOA#$SAGA3G<9: 945+,6($%,,+ <: G5FAAGBTAK94FADIB,G9,ADG499I IRF<:;’"&’ G9’"&%

食品类别 食品品种 ’"&’ ’"&# ’"&! ’"&) ’"&. ’"&% 合计

餐饮食品

焙烤及油炸类食品

熟肉制品

盒饭 #""0&"# "/" ""0& (#)# "/" ""0& &.(# "/’ "#0& -)## "/# ".0& ((-# ! "/& "(0. (.)#

米面制品 "/& "&0& &(## "/# "&0’((# "/" ""0’-(# "/" ""0&)## "/’ "&0).-# "/% "-0& "%(# "/# "&&0# )-&#

鲜榨果0蔬汁 "/. "’0#)&# "/" ""0.!.# #""0’# ! "/" ""0)"# ! "/’ "’0& "!(#

中式凉拌菜 #""0)# ! ’/( "&0#!# #""0&.# "/" ""0#"# &/" "&"0& "!’# &/" "&&0& &’%#

烧烤类即食食品 ! "/# "’0..&# ! ! "/) "’0!’)# "/" ""0&""# "/# "!0& &-.#

热菜 ! ! "/" ""0’)%# #""0&%# "/" ""0&&!# ! "/" ""0#--#

沙拉 #""0’# ! #""0&# "/" ""0-&# ! !/" "’0)"# &/) "’0&#!#

寿司 ! ! ! ! ! "/" ""0)"# "/" ""0)"#

汤类 ! ! #""0&.# ! #""0.# ! "/" ""0’’#

粥 ! ! "/" ""0’## #""0%# "/" ""0)!# ! "/" ""0-!#

其他 #""0## ! "/" ""0%!# ! "/" ""0)-# ! "/" ""0&#)#

小计 "/’ "#0& ).!# "/& "#0# )!&# "/" "&0& -.)# "/& "#0’ &’%# "/# "(0# #"## "/( "’"0’ #’&# "/# "#(0&! %’&#

饼干 "/" ""0’!(# #""0-# #""0-# "/" ""0!((# "/% "’0#"&# ! "/’ "’0& ".)#

蛋糕 "/" ""0’’(# "/& "&0%"(# "/& "&0((## "/# "&0#)"# "/" ""0&"(# "/" ""0.’"# "/& "#0# "&"#

面包 "/" ""0!)-# "/" ""0#!-# "/" ""0.&(# "/" ""0!)"# "/" ""0’.’# "/# "’0%)## "/& "’0’ -("#

膨化及薯片食品等 #""0&"# "/" ""0#!## "/" ""0.)# "/" ""0%## "/" ""0#&%# ! "/" ""0-"-#

中式糕点 "/" ""0&&’# "/" ""0&""# "/" ""0&)-# "/" ""0&-’# "/- "&0&’"# "/" ""0)."# "/& "&0& ’#’#

其他 "/" ""0%)# "/" ""0.’# "/" ""0-## "/" ""0&!(# "/! "&0’.)# ! "/’ "&0.#!#

小计 "/" ""0& &### "/& "&0& )%"# "/& "&0& (’.# "/& "&0& %"## "/# "!0& #%!# "/& "’0& (### "/& "(0( .#(#

酱卤禽畜肉 "/- "%0("!# "/# "!0& !)(# #""0’# "/. "!0.’)# &/) "&"0.)!# "/) "#0.&"# "/% "’-0! ’)!#

熏烧烤禽畜肉 "/# "’0.#"# "/! "!0(."# #""0’# "/# "#0& ")(# "/( "!0!’)# &/" "!0#-(# "/) "&%0# !.)#

蒸炒禽畜肉 "/" ""0&--# "/. "!0.%## #""0## ! ! ! "/) "!0-.!#

油炸禽畜肉 "/" ""0(&# &/& "&0()# ! ’/! "&0!’# &/& "&0(’# ’/! "&0!’# &/& "!0#.’#

肉干.肉脯.肉松等 "/" ""0&#!# "/" ""0&!!# ! #""0!# #""0-# #""0&## "/" ""0#"##

香肠 "/" ""0).# "/" ""0)-# #""0’# #""0%# "/" ""0’)# "/" ""0’%# "/" ""0&%)#

腌腊和风干 "/" ""0!## "/" ""0!## ! ! ! ! "/" ""0-.#

其他 "/( "’0’’(# "/" ""0&"’# #""0## &/" "&0&")# "/% "&0&#)# &/& "&0(’# "/- ")0...#

小计 "/) "&&0’ ’%)# "/! "&#0# )#!# #""0&’# "/) "(0& -!’# &/’ "&.0& ##(# "/- "(0& &%## "/. ")-0&" &%)#

注$#为样品份数太少&不适合计算检出率’!表示未采集该品种食品样品

表 !$不同品种生肉及肉制品的血清型检出情况"株#
QDEOA!$JAF9GBTAIAGA3G<9: 94FDVMADGD:I MADGTF9IR3GK94I<44AFA:GUDF<AG<AK

血清型 畜肉 禽肉
冷冻肉
糜制品

调理肉
制品

合计 血清型 畜肉 禽肉
冷冻肉
糜制品

调理肉
制品

合计

德尔卑沙门菌 )! ) ) . %" 甲型副伤寒沙门菌 & & " " ’
火鸡沙门菌 ## ! & ) !# 科特布斯沙门菌 & & " " ’
里森沙门菌 ’) ) " ! #! 圣保罗沙门菌 " ’ " " ’
鼠伤寒沙门菌 ’" % ! # #! 乙型副伤寒沙门菌 " ’ " " ’
阿贡纳沙门菌 - &) " . ’( 婴儿沙门菌 & & " " ’
科瓦利斯沙门菌 & ’- " " ’( 阿邦尼沙门菌 " & " " &
肯塔基沙门菌 . &) " # ’! 埃森沙门菌 & " " " &
伦敦沙门菌 &% & " ! ’’ 巴拿马沙门菌 & " " " &
韦太夫雷登沙门菌 && # & " &) 布伦登卢普沙门菌 " & " " &
鸭沙门菌 ( ’ " ’ &# 法斯塔沙门菌 " & " " &
肠炎沙门菌 & ) " # ( 非丁伏斯沙门菌 & " " " &
利齐菲尔德沙门菌 % & " " - 吉韦沙门菌 & " " " &
明斯特沙门菌 ’ . " " - 卡拉巴尔沙门菌 & " " " &
黄金海岸沙门菌 ) " " & . 凯杜古沙门菌 & " " " &
莫拉德沙门菌 ’ ’ " ’ . 里定沙门菌 & " " " &
纽波特沙门菌 ! & " " ) 利密特沙门菌 " & " " &
印地安纳沙门菌 " ) " " ) 利文斯通沙门菌 & " " " &
茨昂威沙门菌 ’ ’ " " ! 鲁齐齐沙门菌 & " " " &
哈达尔沙门菌 & # " " ! 蒙得维的亚沙门菌 " & " " &
纽兰沙门菌 ’ ’ " " ! 山夫登堡沙门菌 " " " & &
斯坦利沙门菌 & " " # ! 伤寒沙门菌 & " " " &
姆班达卡沙门菌 " # " " # 新加坡沙门菌 & " " " &
塞罗沙门菌 " # " " # 新斯托夫沙门菌 & " " " &
巴累利沙门菌 ’ " " " ’ 胥伐成格隆沙门菌 & " " " &
病牛沙门菌 " & " & ’ 未分型 . % " " &#
布利丹沙门菌 " ’ " " ’ 合计 ’#. &!" &’ !! !#’
基桑加尼沙门菌 & " & " ’
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中国食品卫生杂志
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图 ’$不同品种生禽畜肉主要血清型分布
H<;RFA’$S<KGF<ERG<9: 94MD<: KAF9GBTAK<: I<44AFA:GEFAAIK94O<UAKG93L D:I T9ROGFBMADG

表 )$两类即食食品的血清型检出情况"株#

QDEOA)$JAF9GBTAIAGA3G<9: 94GV93DGA;9F<AK94FADIB,G9,ADG499IK

血清型 熟肉制品
餐饮食品

盒饭 米面制品 沙拉 烧烤类即食食品 中式凉拌菜
合计

德尔卑沙门菌 ’ # # " & ’ &&

火鸡沙门菌 # " & " " & )

法斯塔沙门菌 " " " " & " &

里森沙门菌 ’ " ’ " " & )

鼠伤寒沙门菌 ’ " " " " ’ !

韦太夫雷登沙门菌 & & & " " & !

鸭沙门菌 ! " " " " & )

阿贡纳沙门菌 # & " " " " !

巴累利沙门菌 " " & ’ " " #

科瓦利斯沙门菌 # " " " " " #

肯塔基沙门菌 # " " " " " #

伦敦沙门菌 & & " " " & #

肠炎沙门菌 " " " " & " &

纽兰沙门菌 & & " " " " ’

山夫登堡沙门菌 ’ " " " " " ’

病牛沙门菌 & " " " " " &

波茨坦沙门菌 " " & " " " &

茨昂威沙门菌 & " " " " " &

都柏林沙门菌 " " & " " " &

基农多尼沙门菌 & " " " " " &

甲型副伤寒沙门菌 " & " " " " &

金斯敦沙门菌 & " " " " " &

凯杜古沙门菌 " " & " " " &

兰伯赫斯特沙门菌 & " " " " " &

明斯特沙门菌 & " " " " " &

慕尼黑沙门菌 & " " " " " &

纽波特沙门菌 & " " " " " &

斯坦利沙门菌 " " " " " " "

汤卜逊沙门菌 & " " " " " &

维普拉沙门菌 & " " " " " &

乌盖利沙门菌 & " " " " " &

胥伐成格隆沙门菌 " " & " " " &

未分型 ’ & " " " " #

合计 !& ( &’ ’ # ( %.
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是养殖水体的污染&向水体施加发酵或新鲜猪.鸡
粪均可导致水体中沙门菌污染的数量增加&从而污
染养殖水产品 , &’- / 沙门菌在动物中有广泛的宿主&
因此其污染肉类食物的概率很高&特别是猪.牛.羊
等家畜和鸡.鸭.鹅等家禽 , &#- / 禽畜类在宰杀前感
染沙门菌是肉类食品中沙门菌的主要来源 , &!- / 本
研究中&生畜肉和生禽肉中沙门菌检出率分别达
&%/"^和 &./#^& 与陕西省的检出率 " ./%^和
#"/(^#接近 , &)- &低于山东省的检出率 " ’’/.^和
#./.^# , &.- &高于河南省鲜肉的检出率"!/-^# , &%- &
属于沙门菌污染的高危食品/ 虽然生肉类加工成熟
肉制品后沙门菌检出率大大降低&但生肉类在加工过
程中容易污染加工环境&当加工环境生熟不分时&存
在沙门菌交叉污染导致食源性疾病发生的风险/ 广
西食源性疾病暴发事件中&由肉及肉制品中沙门菌污
染导 致 的 事 件 数 和 中 毒 人 数 分 别 占 &#/#^
和 &-/-^,’- /

血清学分型结果表明&生肉及生肉制品中&污
染生畜肉的主要血清型分别为德尔卑沙门菌.火鸡
沙门菌和里森沙门菌’污染生禽肉的主要血清型分
别为科瓦利斯沙门菌.肯塔基沙门菌和阿贡纳沙门
菌/ 其中&德尔卑沙门菌和阿贡纳沙门菌在山东地
区生猪和家禽屠宰环节中也有分布 , &-- &也是北京市
生肉中沙门菌的主要血清型 , &(- / 食品中不同血清
型构成的差异性体现了沙门菌不同血清型的宿主
特异性/ 熟肉制品检出 ’# 种血清型&多种血清型提
示污染存在多种来源/

综上所述&生畜肉和生禽肉是沙门菌污染的高
危食品&凉拌类即食食品是沙门菌污染的中危食
品/ 对高危食品&建议在养殖环节加强对禽畜类沙
门菌病的预防和积极治疗&在餐饮环节加强对生肉
类制作过程的卫生监管&防止交叉污染’对中危食
品&建议加强对此类食品加工营业许可的严格把关
和食品制作过程的卫生监管&以实现从农场到餐桌
的食品安全防控&减少食源性疾病的发生/
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