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食品安全聚焦!国际标准动态

第 #!届国际食品添加剂法典委员会进展

!丁颢$国家食品安全风险评估中心#

$$第 #! 届国际食品添加剂法典委员会"DFI<VDF//1==<<F5 HFFI (II1=1P<:&DDH(%会议于 &%!" 年 - 月 &#

日至 &" 日在山东省济南市召开&会议由国家食品安全风险评估中心樊永祥研究员主持&来自 )+ 个成员国!
! 个成员组织"欧盟%和 -- 个观察员组织参加了此次会议’ 国际食品添加剂通用标准"\<5<G02J=05I0GI:F5
HFFI (II1=1P<:&\JH(%实体工作组在 - 月 && 日全天和 &- 日下午召开了会议&采纳和统一法典商品标准和
\JH(中的添加剂规定实体工作组在 - 月 &- 日上午召开了会议’

本届会议主要讨论了来自大会和其他委员会交付涉及食品添加剂标准的事项&来自第 +, 届联合国粮农
组织"HFFI 05I (6G1832=3G<YG6051c0=1F5&H(Y%和世界卫生组织"^FG2I W<02=@ YG6051c0=1F5&^WY%联合添加剂
专家委员会"CF15=H(Y?̂ WY.VO<G=DF//1==<<F5 HFFI (II1=1P<:&C.DH(%会议工作&以及食品添加剂特性和
纯度规格说明&采纳和统一法典商品标准和 \JH(中的食品添加剂标准&\JH(中的食品添加剂标准制定和
修订&国际食品添加剂编码系统修订&C.DH(评估优先列表等议题’ 其中&硝酸盐和亚硝酸盐标准!\JH(中
包含注释 !,! 的食品添加剂标准等关键工作获得了巨大推进’

一’ 会议主要内容
!>来自法典大会和其他委员会的事项
"!%\JH(中的食品添加剂组
第 )! 届国际食品法典委员会"DFI<V(21/<5=0G13:DF//1::1F5& D(D%要求 DDH(澄清在食品添加剂组中

增减某个单独食品添加剂的程序’ 委员会认为 D(D+程序手册,已经对在食品添加剂组中增加某个单独食
品添加剂的程序进行了规定&并解释在议题 -0中会讨论在 \JH(中为食品添加剂组拟定组名提供 C.DH(

建议’
为了梳理 \JH(中的食品添加剂组&D(D秘书处整理了 \JH(在线数据库!C.DH(报告和毒理学个论!

C.DH(制定的食品添加剂质量规格和国际食品添加剂编码系统中涉及的 -% 个食品添加剂组’ 在 \JH(现
有的 -% 个食品添加剂组中&有 !- 个食品添加剂组在每日允许摄入量"(ZX%或暂定每周耐受摄入量"SN̂ X%
中没有提及#组$的概念(胡萝卜素类食品添加剂组中存在多个 (ZX() 个食品添加剂组在 \JH(中没有统一
的组名&其中有 - 组是仅属于 \JH(表 - 中的食品添加剂(] 个食品添加剂组在 \JH(中缺少关于表达方式
的注释() 个食品添加剂组关于表达方式的注释和 (ZX表达方式不符(涉及 - 个食品添加剂组的标准中注释
存在不一致的情况’ DDH(同意继续这项梳理和修订工作&包括修订环己基氨基磺酸盐的注释&与 C.DH(制
定的表达方式统一&并为 , 个食品添加剂组补充等效性的注释&同时要求 \JH(电子工作组整合脂肪酸蔗糖
酯!蔗糖低聚酯!X类和 XX类的蔗糖甘油酯的现有标准及在制定过程中的标准并征求意见&制定相应的食品
添加剂组名’

"&%来自法典其他委员会的事项
第 &# 届食品进出口检测和认证系统法典委员会"DFI<VDF//1==<<F5 HFFI X/OFG=05I .VOFG=X5:O<8=1F5

05I D<G=19180=1F5 JK:=</:&DDHXDJ%通报了正在进行的食品完整性!真实性和食品欺诈工作&成员国发言请
DDH(考虑未来向这项工作提供有关防止食品添加剂滥用的建议’ 食品卫生法典委员会"DFI<VDF//1==<<
F5 HFFI WK61<5<&DDHW%正在制定管理"微%生物食源性疾病?暴发的指南&由于食品添加剂的使用和微生物
食源性疾病暴发关系甚微&故 DDH(暂时不会参与此项工作’ 由于难以达成一致&DDH(决定停止修订食品
类别 !)>!>)>&#非碳酸水基调味饮料&包括潘趣酒和果汁饮料$以及 !)>!>##咖啡!咖啡替代品!茶!香草饮
料和其他热的谷物饮料&不包括可可$的定义’ 油脂法典委员会"DFI<VDF//1==<<F5 H0=:05I Y12:&DDHY%提
出的关于卵磷脂!柠檬酸三钙和柠檬酸钾在国际食品添加剂编码系统"XEJ%中没有抗氧化增效剂的功能类
别!整合+鱼油法典标准,和 \JH(中食品添加剂标准!在食品类别 %&>!>&#植物油脂$中使用乳化剂的工艺
必要性&分别被分配给 XEJ 电子工作组!采纳和统一商品标准和 \JH(中食品添加剂标准的电子工作组!
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\JH(电子工作组讨论&供下一届 DDH(会议讨论’
&>来自第 +, 届 C.DH(会议的工作
"!%第 +, 届 C.DH(会议提供的食品添加剂科学评估建议
C.DH(秘书处通报了第 +, 届 C.DH(会议的主要进展&以及根据 C.DH(的科学结论对 DDH(提出下一

步工作建议’ C.DH(正在修订+食品化学物质风险分析原则和方法, ".WD&)%%中的关键章节&包括更详细
的基因毒性研究的解读和评价指南!剂量反应模型和基准剂量法的应用指南!暴露评估章节以及酶制剂评
价的指南等’

关于在此次会议中受到关注的碱性甲基丙烯酸酯共聚物"MRD%&C.DH(秘书处向会议解释根据数据提
交的使用水平和建议的用途得出了现有的评价结论’ 现有的毒理学数据表明由于吸收率低&即使达到最高
的使用剂量&MRD也不会对健康造成不利影响&但目前的评价仅限于在固体膳食补充物!特殊膳食用食品!

用于食品营养强化的微量营养素封装中作为涂层剂和抛光剂使用并且符合计划使用量的 MRD’ 为了避免
对 MRD使用的误解&C.DH(决定删除其个论定义部分关于 MRD可能用途的描述&同时不改变对 MRD安全
性的结论’

经过讨论&DDH(同意第 +, 届C.DH(会议提出的关于 + 个食品添加剂的评估建议&其中MRD!万寿菊和
玉米黄质中的叶黄素与叶黄素酯"合成%!中性甲基丙烯酸酯共聚物!山梨醇糖浆和螺旋藻提取物采纳了非
数值的 (ZX(赤藓红和靛蓝维持原 (ZX&分别为 %b%>! 和 %b# /6?L6M̂ (阴离子甲基丙烯酸酯共聚物则需
要征集更多数据开展进一步评估’

"&%第 +, 届 C.DH(会议制修订的食品添加剂和香料物质质量规格标准
第 +, 届 C.DH(运用新的香料物质安全性评价程序对 ," 种香料物质开展了再评价工作&除了紫苏醛有

潜在的基因毒性&制定了临时的质量规格标准之外&其余 ,+ 种香料物质没有安全性问题&C.DH(为其中 &)

种香料物质制定了新的质量规格标准&维持了剩余 )) 种香料物质的现有质量规格标准&包括由于数据不足
未能重新评价的两种香芹酮’

在食品添加剂特性和纯度文件的讨论中&欧盟代表提出 MRD在欧盟仅被允许在膳食补充剂中使用&并
根据其抛光剂的功能类别&规定在良好生产规范"\RS%条件下允许其最大使用量为 !%% %%% OO/’ DDH(会
议经过讨论&采纳了 C.DH(个论第 && 册中关于 , 种食品添加剂"MRD!决明胶!赤藓红!木松香甘油酯!靛
蓝!万寿菊来源的叶黄素%的新质量规格标准或修订质量规格标准!&) 种香料物质的新质量规格标准!- 种
香料的质量规格标准修订&并同意删除关于红 &\的质量规格标准’

->采纳和统一法典标准和 \JH(中的食品添加剂规定
"!%采纳法典商品标准中的食品添加剂规定
由于工作量巨大&第 #! 届 DDH(会议将原先的采纳?同意法典标准与 \JH(中食品添加剂标准会间工

作组转变为会前的实体工作组&在正式会议前讨论了来自其他委员会提交的法典商品标准草案中的食品添
加剂规定和统一食品添加剂标准的电子工作组报告’ 在采纳商品标准中的食品添加剂规定部分&会议听取
了实体工作组关于第 ) 届香辛料和厨用香草法典委员会 "DFI<VDF//1==<<F5 JO18<:05I D32150GKW<GQ:&
DDJDW%会议提交的 , 个商品标准提案中食品添加剂规定的讨论结果&同意采纳除了干姜和脱水姜法典标
准之外的另外 # 个商品标准草案中的食品添加剂规定&包括+干大蒜和脱水大蒜法典标准, +甘牛至法典标
准,+干叶*干罗勒法典标准,+干花部分*干丁香法典标准,和+藏红花法典标准,&并要求 DDJDW提供关于氧
化钙和二氧化硫在干姜和脱水姜中作为食品添加剂还是加工助剂的进一步说明&同时建议未来 DDJDW在文
本中区分香料和厨用香草’

"&%整合其他法典标准和 \JH(中的食品添加剂规定
统一法典标准和 \JH(中的食品添加剂标准电子工作组在第 #% 和 #! 届 DDH(会议期间讨论了乳和乳

制品法典委员会!糖类法典委员会!天然矿泉水法典委员会!植物蛋白法典委员会以及谷物和豆类法典委员
会的 &- 个商品标准&\JH(表 - 中添加相应注释以及抗坏血酸酯在食品类别 !->!>! #婴儿配方食品$!
!->!>&#较大婴儿配方食品$和 !->!>-#特殊医疗用途的婴儿配方食品$中的规定&并为后续工作更新了安
排表’

关于乳和乳制品法典委员会的 !- 个乳酪商品标准&经过整合&商品标准中用表格的形式表明了色素!漂
白剂!酸!酸度调节剂!稳定剂!增稠剂!乳化剂!抗氧化剂!防腐剂!发泡剂和抗结剂在不同类别的产品中"!%
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是否有工艺必要性("&%是否仅用于维持色泽特征("-%是否仅用于切片!切块!切碎或磨碎的奶酪表面’ 同
时&这 !- 个乳酪商品标准的食品添加剂章节规定了商品在 \JH(中对应的食品类别&以及允许使用的 \JH(

表 !b- 中的食品添加剂功能类别&替代了各商品标准中原有的允许使用的食品添加剂名单和最大使用量
表’ 糖类法典委员会+蜂蜜法典标准,和+食糖法典标准,中&前者规定不允许使用食品添加剂&后者对 \JH(

进行了通用引用&并规定了标准化商品中允许使用的食品添加剂功能类别和在 \JH(中对应的产品类别’
天然矿泉水法典委员会+天然矿泉水法典标准,和+瓶装?包装饮用水法典标准,中禁止了除生产碳酸产品使
用二氧化碳之外的所有食品添加剂使用&后者还对商品标准中添加矿物质的部分规定进行了文字修订’ 植
物蛋白法典委员会!谷物和豆类法典委员会的 , 个商品标准中&+蒸粗麦粉法典标准,和+小麦蛋白制品&包
括小麦面筋法典标准,没有修改&依然禁止使用食品添加剂(+小麦粉法典标准,和+方便面法典标准,用对
\JH(的通用引用和对应的食品类别替代了原先的允许使用的食品添加剂名单和最大使用量(+植物蛋白制
品法典标准,和+大豆蛋白制品法典标准,中除了增添对加工助剂的使用应符合+加工助剂类物质的使用指
南,的引用之外&明确了在符合这两个商品标准的产品中不允许使用食品添加剂’

根据更新后的工作计划&在第 #& 届 DDH(会议之前&统一商品标准和 \JH(中食品添加剂规定的电子
工作组将继续讨论剩下的乳与乳制品商品标准&并研究如何解决商品委员会在商品标准中修订或新制定食
品添加剂规定造成与 \JH(矛盾冲突的问题’

)>\JH(中的食品添加剂标准制修订
\JH(的食品添加剂标准制修订是每届 DDH(会议中最重要的议题&本着让 \JH(成为国际食品法典中

唯一的食品添加剂规定的精神&\JH(制修订严格遵守法典标准制定的 + 步或 #?+ 步程序’ 本届 \JH(议题
讨论了在会前仍在程序中和?或已采纳的 !## 项食品添加剂标准制修订提案!!%& 项新增和?或修订的食品
添加剂标准提案!硝酸盐和亚硝酸盐使用的讨论文件!在 \JH(中与甜味剂使用相关的注释 !,! 的替代文
本!\JH(中使用#未加工$和#原味$等术语的讨论文件’

"!%制修订 \JH(中的食品添加剂标准
DDH(经过会前 \JH(实体工作组和全体会议讨论&通过了表 - 中印度树胶和罗望子多糖的 & 项标准&

食品类别 #>&#包括硬糖!软糖和牛轧糖等在内的糖果&不包括 %#>!!%#>-!%#>) 类$!#>-#口香糖$和 #>)#装
饰糖果"如)用于精制焙烤制品%!顶饰"非水果%和甜汁$及其子类别中的 -+ 项食品添加剂标准&食品类别
%!>!>!#液态乳"原味%$中的柠檬酸三钠的 ! 项标准&食品类别 %!>!>&#其他液态乳"原味%$中 !& 项食品添
加剂标准&\JH(表 ! 和表 & 中关于食品类别 !)>!>)#水基调味饮料&包括0运动1!0能量1!0电解质1饮料及
固体饮料$和 !)>!>##咖啡&咖啡替代品&茶&香草饮料和其他热的谷物饮料&不包括可可$中的聚甘油脂肪酸
酯的两项标准&以及从食品类别 %!>% 到 !,>% 仍在程序中的 &! 项食品添加剂标准’ 根据讨论结果&修改了
\JH(表 !b- 中与本次统一工作相关的乳与乳制品!糖类产品!谷物和豆类产品等对应食品类别中的食品添
加剂标准&在部分食品添加剂标准中增添了与法典标准相关的排除性注释’ 同时将本届会议收集的食品添
加剂新提案纳入标准制修订程序开始征求意见&停止部分食品添加剂标准工作和撤销了部分食品添加剂的
现有标准’

"&%注释 !,! 的替代文本
注释 !,! 是 DDH(讨论了多年的难点议题&本次会议在第 )] 届 DDH(会议的讨论基础上&针对与甜味

剂使用相关的包含注释 !,! 的食品添加剂标准&提出了两个替代性注释&分别是注释 (#一些法典成员国允
许在本食品类别中的所有食品里使用具有甜味剂功能的食品添加剂&其他成员国则限制在能量明显降低或
不添加糖的食品中使用甜味剂$以及注释 M#一些法典成员国允许在本食品类别中的所有食品里使用具有
甜味剂功能的食品添加剂&其他成员国则限制在能量明显降低或不添加糖的食品中使用甜味剂’ 这样的限
制不适用于增味剂的合理使用$’ DDH(经过深入讨论&在大部分代表的支持下决定在 !!! 项食品添加剂标
准中用新的注释 (或注释 M替代原有的注释 !,!&并采纳了这些大部分原处于停滞状态的标准’ 会议同时
决定要求 \JH(电子工作组讨论阿力甜现有的标准&收集实际使用的相关信息&修订糖精在食品类别
!)>!>)>!!!)>!>)>&!!)>!>)>- 中以及乙酰磺氨酸钾在食品类别 !)>!>) 和 !)>!># 中的最大使用量&并成立
电子工作组讨论本次未解决的带有注释 !,! 的食品添加剂标准中的替代注释&以及甜味剂或增味剂在部分
食品类别中的工艺必要性&考虑制定替代性注释或撤销?终止相关食品添加剂标准’

"-%\JH(中其他突出问题
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硝酸盐和亚硝酸盐的使用以及 \JH(中#未加工$和#原味$等术语的使用分别在 DDH(会议中经过了
两年的讨论’ 硝酸盐和亚硝酸盐的使用议题讨论了风险评估所需要的信息&\JH(中应规定使用量或者残
留量等问题&经讨论&会议决定由 DFI<V秘书处和 C.DH(秘书处联合发布通函&收集关于硝酸盐和亚硝酸盐
的产生数据和?或膳食暴露量数据以及硝酸盐和亚硝酸盐的自然产生量和作为食品添加剂使用的产生量&
并根据收集的数据决定是否由 C.DH(进行重新评估’ 关于 \JH(中硝酸盐和亚硝酸盐标准的形式&会议决
定在 \JH(中同时制定添加和残留标准&并征求意见’ 而#未加工$和#原味$等术语的使用文件&整理了所
有法典文本中对于#自然$#新鲜$#未加工$#最少加工$ #原味$等术语的使用&并研究成员国或者国际组织
中是否有相应的术语定义&在会议中&文件起草人解释这项工作的初衷是与 \JH(的食品类别定义相结合&
限制含有特定术语的食品类别中食品添加剂的使用’ 会议经过讨论&认为 \JH(在讨论食品添加剂标准时
已经考虑到食品添加剂在各食品类别中是否有工艺必要性&因此决定终止这项工作’

除了既定事项之外&会议还在 \JH(议题中讨论了 \JH(在线系统存在的技术问题&决定暂缓执行第 #%
届 DDH(会议关于表 - 格式变动的决定&尝试同时保留 SZH格式的 \JH(和在线数据库&并将这个问题提交
到法典执行委员会讨论’

#>XEJ
XEJ 会间工作组在 - 月 &, 日上午组织了会议&DDH(讨论并通过了会间工作组提交的建议&包括从 XEJ

中删除甘油双淀粉和红 &\两种食品添加剂(修订 MRD的功能类别和工艺用途&增加了#载体$功能类别和
#载体?密封剂$的工艺用途(修改了 XEJ!,%0"1P%的食品添加剂名为#从盐藻提取的富含 #*胡萝卜素的提取
物$’

,>C.DH(优先评估列表
C.DH(优先评估列表会间工作组在 - 月 &# 日中午召开了会议&讨论了征求优先列表物质和数据提交信

息的通函修订!本届 DDH(会前征集的优先评估物质名单以及上一届会议遗留的 C.DH(仍未评估的在优先
列表上的物质名单’ DDH(会议讨论了会间工作组的报告&同意建议 C.DH(优先评估的 &) 种食品添加剂物
质!), 种香料物质和 &" 种加工助剂’

]>边会活动***各国食品添加剂管理情况介绍
经过会前的筹备和沟通&会议在 - 月 &, 日中午组织了#各国食品添加剂管理情况介绍$边会&会议由

DDH(名誉主席陈君石院士主持&澳大利亚!巴西!中国!日本!肯尼亚!美国及欧盟代表介绍了本国或本区域
的食品添加剂管理原则!相应法规政策和程序’ 边会活动为参会代表提供了这些国家食品添加剂管理的基
本信息&为代表们在 DDH(会议讨论中相互理解!达成共识奠定了基础’

/%&/

欧盟拟修订茴香中咯菌腈的最大残留限量
$$&%!" 年 # 月 !% 日&欧盟食品安全局".HJ(%发布消息称&拟修订茴香中咯菌腈"923I1FVF512%的最大残留

限量’

根据欧盟条例".D%EF-",?&%%# 第 , 章的规定&比利时 HSJ 健康!食品链安全和环境部门提交了该修

订申请’ 目前咯菌腈在茴香中现有的最大残留限量为 %>%# /6?L6&拟议的最大残留限量为 !># /6?L6’ 根

据风险评估结果&.HJ(的结论是&长期摄入使用咯菌腈产生的残留物不太可能对消费者健康构成风险’

"来源食品伙伴网&相关链接)@==O)??5<U:;9FFI/0=<;5<=?&%!"?%#?#!+&%";@=/2%


