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对餐具消毒采用估计的方法投放消毒液，部分从业

者不会用消毒柜或者根本不用
［3］。其次，大型餐饮

单位经营者经济基础好，硬件配备齐全，中、小型餐
饮单位经济基础相对薄弱，硬件配备参差不齐，卫

生设施等硬、软件不在一个档次。大型餐饮单位多
数有着长期从事该行业的打算，在先期有卫生监督

执法部门的提前介入，其功能间布局较合理，卫生

设施配置齐全。而中、小型餐饮单位受加工场所和
资金的限制，不愿意增加卫生设施的投入，必然导

致消毒设施不足、生熟混放、水池混用等情况的发
生。但也有个别中、小型餐饮单位经营管理者对餐
具的消毒意识强，重视此项工作，有的负责人直接

参与食品卫生工作，对其抽检的餐(饮)具全部合

格。监督执法部门应针对具体情况，分层次多措并
举，建议: (1)提高经营者对食品卫生工作的认识。
监督执法部门应对企业相关人员进行卫生知识培

训，让企业充分认识到餐饮业的食品卫生是企业的

生命线，要对其加工经营的食品负责、对社会和公
众负责、承担社会责任［4］，使企业上下统一思想、依
法经营。并对从业人员进行现场操作指导。
(2)保证餐饮单位的食品卫生工作措施到位。

针对餐饮单位的实际情况，依据《中华人民共和国
食品安全法》、《餐饮业和集体用餐配送单位卫生规

范》的相关规定逐条逐项检查对比。不符合餐厨比
例的要调整或增加布局，使其符合基本卫生要求。
卫生设施不足的必须要配备相应卫生设施，通过提

高许可门槛，使经营者建立起餐饮必备的硬件设施。
(3)督促餐饮单位制定本单位的食品安全管理

制度并要落实到位。食品监督执法部门要对餐饮
单位的食品安全制度的建立和执行情况进行检查，

建立餐饮经营者食品安全信用档案，将每次监督和

检测等情况记录在案，从而有针对性地将监督力度

向餐饮管理薄弱单位倾斜，通过指导帮助、处罚整
改等手段达到提高经营者的餐饮服务和食品安全

管理水平，并借助新闻媒体公布检查情况，通过多

方监督，保证餐饮卫生逐步成为餐饮单位的经营

命脉。
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