
　　

法。因此 ,如何规范食品感官鉴定、对待鉴定结论 ,

使其成为定案和处罚的独立证据 ,是我们建议急待

解决的问题。具体建议如下。

(1) 将“经感官鉴定异常 ,影响营养和卫生的食

品”作为违法条款 ,补入《食品卫生法》第 9条的禁止

生产经营食品中。将感官异常食品作为经常性监督

内容 ,利用有限的监督资源 ,对问题食品早期发现 ,

及时查处 ,有效遏制违法行为 ,做到防患于未然。这

样不仅可降低执法成本 ,还可充分体现卫生监督的

预防功能。

(2) 制定相应的感官鉴定方法 ,从概念、程序、

鉴定人资格、回避情形、鉴定结论文书、异常食品处

置等方面进行规范。使现场卫生监督中的食品感官

鉴定有法可依 ,有章可循。

规范需对“监督机构的监督员承担鉴定任务 ,就

是监督与出据不分”的说法加以明确。行政诉讼中

用“参与人”与“当事人”区别与案件有无利害关系。

鉴定人对某一专门问题 ,出具鉴定结论是其个人行

为 ,与案件结果无利害关系 ,仅对所签署具有证明作

用的鉴定结论负责 ,是诉讼的参与人。而鉴定人所

在的监督单位并非是诉讼的参与人[1 ]。从诉讼法律

关系证明 ,符合以“鉴定人”身份出具鉴定结论 ,不存

在“监督与出据”不分之说。

(3) 目前 ,我国存在的假冒伪劣、掺杂使假的食

品质量安全问题比较突出 ,在感官鉴定尚“无法”可

依的情况下 ,对发生在现场监督中的感官鉴定应谨

慎操作。需“感官异常”的判定作为行政处罚证据

时 ,要考虑其必须满足“证据”的条件。现场发现食

品生虫等情况 ,或接待发霉或混有异物的食品投诉

案件时 ,用《现场监督笔录》、《询问笔录》记载“事实”

(不具有鉴定结论的确定性) [3 ]
,在得到当事人签字

认同后 ,才有可能成为事实证据定案。

当相对人对食品“感官异常”不予认同、不在询

问笔录或现场监督笔录上签字 ,感官鉴定不能对违

法行为形成证据链 ,无法证明违法事实确凿时 ,不能

以此定案或进行行政处罚。应根据感官性状 ,由经

资质认证的检验机构进行相应的理化或微生物检

验 ,依其结果判定产品合格与否。
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监督管理

中山市部分腊味制品中金属污染状况监测分析
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　　2005 年国家制定了新的腌腊肉制品卫生标准

( GB 2730—2005) [1 ]
,并将铅、镉、总汞列入腌腊肉制

品的强制性监测项目。为了掌握中山市腊味制品中

铅、镉、总汞等金属的污染状况 ,在 2005 年、2006 年

的秋冬季 ,中山市疾病预防控制中心分别对中山市

各生产厂家的腊味制品进行抽样监测 ,并对这些数

据进行整理和分析 ,现将研究结果报告如下。

1　材料和方法

1. 1　样品来源 　监测的腊味制品由中山市疾病预

防控制中心公共食品卫生科的专职采样员 ,在 2005

　　

年、2006年的秋冬季对中山市部分生产厂家的腊味

制品进行抽样监测 ,共采集了 265份腊味制品。

1. 2　仪器和试剂

1. 2. 1　仪器　美国瓦里安公司 AA - 2202塞曼原子

吸收分光光度计 ,铅、镉空心阴极灯 (瓦里安公司) ;

北京万拓公司 AFS - 930a 双道原子荧光光度计 ,汞

特种空心阴极灯 ;意大利 Ethos Touch Control 微波消

解系统。

所有玻璃仪器均以硝酸溶液 (20 %)浸泡 24 h

以上 ,用水反复冲洗 ,最后用去离子水冲洗干净

晾干。
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1. 2. 2 　试剂 　硝酸 德国 Merck 公司 (保证试剂) 。

标准物质铅标准溶液 GBW( E) 080398 :0150 mgΠL、镉
标准溶液 GBW ( E) 080401 : 100 mgΠml ,汞标准溶液

GBW( E) 080392 :10 mgΠml ,均购自国家标准物质研究

中心。

113　样品处理 　铅、镉、总汞样品处理 :准确称取

01500 0 g试样置于微波消解罐中 ,分别加入 710 ml

硝酸 ,110 ml过氧化氢 ,盖好安全阀后 ,将消解罐放

入微波炉消解系统中进行微波消解 ,消解完全后 ,在

可控温电热板下驱酸 ,冷却 ,定容至 10100 ml ,同时

做试剂空白。

114　测定方法　执行国家标准食品卫生检验方法

GBΠT 5009112 ,15 ,17—2003食品中铅、镉、总汞的测

定方法[2 ]。其中铅、镉采用石墨炉原子吸收光谱法 ,

总汞采用原子荧光光谱分析法。

115　判定标准 　腌腊肉制品国家卫生标准 GB

2730—2005。

116　实验室质量控制 　两年多来参加 CBNA、广东

省疾病预防控制中心下发的铅、镉、汞等盲样考核 ,

结果均合格。在每批样品测定时均测上述各标准物

质溶液 ,所测值均落在其标准值范围。

2　结果

两年度共采集 265 份腊味制品进行检测 ,共获

得了 795份监测数据 ,其监测情况详见表 1。

表 1　2005 - 2006年中山市腊味中铅、镉、总汞监测情况

项目名称 检测份数
含量范围
(mgΠkg)

中位数
(mgΠkg)

超标份数
不合格率

( %)
卫生限值

(mgΠkg)

铅　 265 0. 011～01460 010730 4 1151 ≤012
镉　 265 0. 0090～010890 010090 0 0100 ≤011
总汞 265 0. 00027～0109400 010098 3 1113 ≤0105

　　从 2005 - 2006年两年对中山市腊味制品中铅、

镉、总汞的监测数据来看 ,中山市腊味制品中铅、镉、

总汞的含量绝大部分符合腌腊肉制品的国家卫生标

准 ( GB 2730—2005) ,说明中山市腊味制品中铅、镉、

总汞的污染并不严重 ,但仍有少部分腊味制品的铅、

总汞存在超标现象 ,证明部分腊味制品仍存在污染

问题 ,应引起各相关政府部门重视 ,同时应加强对中

山市腊味中有害重金属污染物的卫生管理和监测。
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乳制品有助减少体内脂肪的存储
西澳洲科廷大学公共卫生学院Mario Soares博士率领的研究小组在一项有关乳类食品的研究中发

现 ,钙 ,尤其是乳钙 ,在补充人体钙缺乏的同时 ,还可以起到消耗脂肪减少体内脂肪储存的作用。

澳大利亚乳业局乳品链创新项目计划经理 Phillip Marzella博士指出 ,全球肥胖症人群急剧上升的现

象已经引起许多国家医疗卫生、营养保健方面专家的关注。澳大利亚乳业局资助该项目研究的目的之

一 ,即为了探求食用钙量与减肥间是否存在关联。他领导的研究人员首先就澳大利亚促进健康委员会

1995年公布的该国营养调整重新进行了分析。发现钙摄入量最高 (每日超过1 000 mg)的人 ,身体质量指

数 (BMI)最低 ,腰围最小 ,而每日钙摄入量不足 600 mg的人则相反。就是说身体质量指数越高 ,腰围越

大 ,而这两项指标也是用于追踪人体体重的两项主要指标。研究对象在 3个月中食用两种减肥饮食 ,一

种为高钙饮食 ,另一种为低钙饮食。研究首先分析了食用高钙早餐 (乳钙或补钙品)与食用低钙早餐相

比 ,食用高钙早餐比食用低钙早餐消耗的脂肪更多。食用高乳品膳食者消耗脂肪略高于加钙膳食者。

同时还研究在综合食用低钙或高钙早餐和午餐时研究对象所受的影响。结果显示 ,食用高钙早餐者消

耗脂肪的情况最好 ,即使他们随后食用低钙午餐也是如此。

Soares博士分析认为牛奶中的乳清蛋白质等其他成分 ,可能有助于增强人体消耗脂肪的能力。他强

调说该研究结果虽然十分乐观 ,但食用特殊饮食者仍需监测所摄入的热量才能保持体重。

—245—
中国食品卫生杂志

CHINESE JOURNAL OF FOOD HYGIENE
　　　 　　　　　2007年第 19卷第 6期


