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饮料中赤鲜红的测定方法

孙丽明 本溪市卫生防疫站 , 。。山

杨桂芳 本溪市药品检验所 , 。。

赤 醉 红
,

学 名 四 碘 萤 光 素
钠

。

〔 〕耐热
、

耐碱
、

耐还原性好 耐

光
、

耐酸性差 在酸性中可发生沉淀或褪
色

。

〔 〕 最 大 使 用 量 为 。
,

〔 〕 工为 。一
。 ’

目前 对赤鲜红 的检验 尚无标准方

法
,

本文报导了食品中赤鲜红的测定方

法
。

材料与方法

试剂

正 丁 醇 十 无 水 乙 醇 十 氨 水

赤鲜红标准溶液 以商品色素为 。。

计 精确称取商品赤鲜红 。 。。
,

用

的水溶解
,

移人 。。呱 容量瓶 加水
稀释 至 刻度

。

此溶液含赤鲜红 为

临
。

临用时以 的水 。倍稀释成

含赤鲜红为 。 玩 的标准使用溶液
。

仪器

分光光度计 日本岛津

祀 型分光光度计 上海第三分析仪器

厂

操作方法

样品处理 吸取 。呱 样品于
分液漏斗中 调节 为

,

加 三正辛

胺正丁醇溶液 一 。临
,

振摇
,

再加入

饱和硫酸钠溶液
,

振摇
、

待分层后

放下层溶液于另一分液漏斗中
,

再加

三正辛胺正丁醇溶液 仙
,

振摇
,

分层提取有机相
,

重复操作 次
,

合并有

机相于蒸发皿中
,

于水浴上蒸发浓缩至

临
,

移至分液漏斗中
,

用正丁醇洗涤蒸

发皿 并入分液漏斗中
,

加入 呱正己
烷 振摇 用 氨水反萃取 次 每次

,

合并氨水层用正己烷洗涤
,

然后于

水浴 上驱氨浓缩 以 。 乙醇定容至
。

定性与定量 取 层 析滤纸
,

按

卜 规定操作
,

〔 〕与标准斑点

比较定性
,

如 值相同即为同一色素
。

将纸色谱的条状色斑剪下
,

用少量热水洗

数次
,

移入 比色管中 加水至刻

度
、

比色定量
。

标准曲线的制备 分别吸取 。
、

、 、 、 、

毗 赤醉
红标准使用溶液于 呱 比色管中

,

加水

至刻度
。

用 比色杯
、

以水调零于

波长处测定其吸光度
、

绘制标准曲

线
。

同时测定样品
。

计算

式中 样品中赤鲜红的含量

测定用 样品 中赤鲜 红 的质量

·

年狱 粉 食品添加剂联合专家委员会第 ,

次会议定为 工 。一 。 场
。

一 吸取样品体积
一 样品提取液总体积
一 点样用样品液的体积 临
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小结

本文报导的液 一 液分配法测定赤鲜
其精密度

、

准确度均符合定量分析要

且方法简单
,

不需特殊仪器
,

宜于推

红求广结果与讨论

测定范围及检出限

点的标准曲线
,

点的标

准曲线
。

以 点标准曲线求

出最佳测定范围是 一
。

检出限为
,

最低出检出浓度为
。

精密度与准确度

连续测定添加 赤鲜红的碳酸

饮 料 次
,

其 。
,

, · ·

士
,

回收

率为 一
,

平均回收率为 ,

。

在本试验条件下赤薛红 的 为

。
,

种混合色素中赤鲜红的 值最

大
、

能与其它 种色素完全分离
。

本文承蒙本溪市卫生防疫站于敬礼

主管检验师指导与帮助
,

特此致谢
。
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合锦菜中苯甲酸钠来源的探讨

马呈珠

李 文

庄桂东 山东省卫 生防疫站理娟张李

薄层层析法测定样品中苯甲酸钠是个

简便易行
、

灵敏度较高的分析方法
。

但在

测定合锦菜中苯甲酸钠含量时发现存在假

阳性问题
。

份
,

大蒜 份 糖醋蒜 份
。

,

测定方法 〔
、

〕

材料
·

样品 份
、

其中合锦菜 份
,

合

锦菜汤 份
,

白糖蒜 份
,

合锦菜原料

份 腌葛笋 份
、

腌苯兰 份
、

腌黄瓜

份
,

合锦菜添加物 份 味精
、

核桃

仁
、

花生仁
、

鲜姜
。

样品对照 市售鲜葛笋 份
,

洗净

切细后用食盐腌制 份 市售白糖

结果与讨论

份样品中苯甲酸钠检验结果见表
。

对 份样品进行确证试验 鲜姜
、

腌

茎兰
、

咸菜水
、

合锦菜
、

鲜葛笋
、

腌葛

笋
、

大蒜
、

糖醋蒜
、

糖蒜 结果除鲜葛笋

和腌制 的葛笋苯甲酸钠阴性外
,

其余

皆阳性
。

从检验结果可 以看出 厂家多年使用

的咸菜水
、

咸菜水腌的咸菜中均有苯甲酸

钠检出
。

未经腌制和临时腌制的鲜葛笋中

合锦菜中苯甲酸钠来源的探讨—马呈珠 张 理 庄桂东等


